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TERMO DE REFERENCIA

PREGAO ELETRONICO N° 04/2022
Processo Administrativo n® 23205.002443/2022-58

1. DO OBJETO

1.1. Concessao administrativa onerosa de espaco fisico de 70,93 m?, localizado no Bloco A da UFFS —
Campus Realeza/PR, visando a exploracio de servicos de Cantina, com objetivo de fornecer lanches aos
estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que trafegam no Campus

Realeza, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Quadro 1

_ _ VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO UNID. DE MEDIDA | QUANTIDADE | UNITARIO TOTAL
ESTIMADO |ESTIMADO

Concessdo administrativa onerosa de espaco fisico, visando a
1 |exploragdo de servigcos de Cantina com objetivo de fornecer
lanches a comunidade do Campus Realeza/PR (Coédigo
SIPAC: 3910002100000).

Servigo 01 RS 83,42 RS 83,42

Total estimado:| RS 83,42

Nota explicativa:

* O valor da cesta de produtos, detalhada no “item 7 do Termo de Referéncia, sera reajustado anualmente pelo Indice Nacional de

Pregos ao Consumidor — [PCA, na etapa de renovagio do contrato.

1.2. Objeto desta Licitacdo trata de concessao administrativa onerosa de uso de espago publico, localizado no

Campus Realeza/PR da UFFS, com vistas a exploracao de servicos de cantina.
1.3. O quantitativo e respectivo codigo do item s@o os discriminados na tabela acima.
1.4. A presente contratagdo adotara como regime de execu¢do a Empreitada por Preco Unitario.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (meses) podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite

de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, 11, da Lei 8.666, de 1993.
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2. JUSTIFICATIVA DO OBJETO

2.1. A presente Licitacdo justifica-se em razdo das motivagdes apresentadas pelo requisitante, as quais seguem

transcritas abaixo:

2.1.1. “A Universidade Federal da Fronteira Sul, campus de Realeza/PR, oferece cursos de graduagdo e pos-
graduacgdo, bem como palestras e eventos de cunho educacional, envolvendo a participacdo de servidores,
estudantes e colaboradores e dispée, como servico de apoio a estas atividades, espacos reservados para

instalacdo e execugdo de servigos de cantina.

2.1.2. Considerando que o campus possui espaco apto a abrigar esses servigos, avalia-se como tempestiva a
abertura de procedimento de licitagdo para concessdo deste espago, em atengdo aos principios da conveniéncia,

oportunidade e interesse publico por contratagdo.

2.1.3. Essa contratagdo tem o objetivo primario de apoiar a Universidade no desempenho de suas atividades, por
intermédio da oferta de lanches nas melhores condi¢oes possiveis quanto ao prego e a qualidade, em suas
instalagoes, onde had expressivo fluxo de estudantes, servidores, colaboradores e participantes de eventos, além
de visitantes eventuais que carecem dessa comodidade, o que justifica a concessdo dos espacos a serem

explorados por empresa especializada no ramo de alimentagdo, com a cobranga direta do prego ao consumidor.

2.1.4. A presenca destas caracteristicas — atendimento ao corpo discente, servidores, colaboradores e,
eventualmente, participantes de eventos, visitantes e outras pessoas, com apresenta¢do de servigos comuns e
execugdo dos servigos no interesse exclusivo da administragdo - coloca o carater mercantil da exploragdo desses

espagos publicos como elemento acessorio do Contrato de Concessdo.

2.1.5. Justifica-se, portanto, a concessdo administrativa de uso a prego modico, pois a utilidade geral e efetiva
do servico prestado no interesse exclusivo da Administragdo Publica prepondera sobre a exploragdo comercial a

ser realizada pelo concessionario.”

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descrigdo da solugdo abrange a concessdo administrativa onerosa de uso de espaco publico para exploragdo

de servicos de cantina, por empresa especializada.

3.2. Segundo ensina J.U Jacoby Fernandes, em sua obra Contratagdo Direta Sem Licitagdo, 8" Edicao, 2009,
Editora Forum, paginas 154 a 157. “Concessdo de Uso é o contrato pelo qual a Administracdo atribui a
determinada pessoa o direito de uso de um bem publico, por tempo certo e de forma exclusiva, remunerado ou

’

nao’.



3.2.1. Assim ensina J.U. Jacoby Fernandes, que a lei confere ao Administrador flexibilidade de escolha da
modalidade licitatoria da concessao de uso, desde que ndo se confunda, com a desnecessidade de realizagdo do

procedimento licitatdrio, uma vez caracterizada a predominéncia do interesse publico sobre o particular.

3.2.2. Ensina ainda J.U. Jacoby Fernandes, que a concessao de uso, ao contrario da concessao de direito real, ndo

pode ser transferida a terceiro, posto que o contrato firmado entre as partes tem carater pessoal e intransferivel.

3.2.3. Na concessao de uso, J.U. Jacoby Fernandes, sugere ainda, a seguinte classificacdo, quando a

Administracao Publica ¢é a proprietaria do imovel, e prevé as modalidades licitatorias a serem utilizadas:

a) Quando o objeto ¢ a venda ou locagdo do imdvel e a Administragdo visa obter recursos financeiros,
ressalvados os casos de dispensa previstos no art. 17 da Lei n° 8.666/93, em regra utiliza-se a modalidade

Concorréncia.

b) Quando o objeto da disputa € um servigo, constitui-se o imdvel como elemento acessorio ao objeto da disputa.
Quando o objeto da disputa ndo possuir indicagdo na Lei n° 8.666/93 da modalidade de licitagdo que deve ser
adotada, a definicdo da modalidade licitatoria se dard segundo critérios técnicos pertinentes, observados os

procedimentos licitatorios previstos em lei.

3.2.4. Por derradeiro J.U Jacoby Fernandes sustenta, que nos servicos que envolvam Restaurantes/Cantinas, a
definicdo de cardapios basicos, a exigéncia de afericdo periddica por profissional habilitado — Nutricionista — e a
realizacdo de pesquisas periodicas de satisfacdo entre os usuarios poderd alterar significativamente a visdo de tais
contratos de concessdo, atingindo assim o seu verdadeiro escopo, que ndo € sé o ganho econdémico, e sim a
satisfacdo do usudario. Sugerindo que sejam utilizados meios de coleta de opinido, adequados ¢ estatisticamente
isentos, bem como a atuagao conjunta dos fiscais da contratante e da contratada, a qualidade do atendimento e da

refei¢do sera satisfatoria.

3.3. Considerando o que foi até aqui pontuado, tem-se que a melhor forma de defini¢do do objeto deste Termo de
Referéncia, ¢ concessdo administrativa onerosa de espaco fisico visando a exploracdo de servicos de
Cantina, com objetivo de fornecer lanches aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente

consideravel de pessoas que trafegam no Campus Realeza.

4. CLASSIFICACAO DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Os servigos de Cantina, a serem desempenhados pela CONCESSIONARIA tratam-se de servigo comum de
carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado

mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.



4.1.1. A concessdo de espaco fisico, mediante autorizagdo, para instalagdo de Pessoa Juridica para exploracdo
comercial da atividade de servigos de cantina, objeto deste Termo de Referéncia, caracteriza-se como imovel da
Unido, para fins do disposto no artigo 64 do Decreto Lei n° 9.760/46, de 05 de Setembro de 1946, e enquadra-se
no conceito de objeto comum, para fins do disposto no paragrafo tinico, do art. 1°, da Lei 10.520/02 ¢ no § 2° do
art. 3° do Decreto n° 3.555/00 (os padroes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos no
Edital) cabendo licitagio na modalidade de Pregao, na sua forma Eletronica, tipo menor preco por item,

observado o disposto na Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, ¢ suas alteracdes.

4.2. Os servigos de cantina atinentes a esta concessao, enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°® 9.507, de 21
de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto,

cuja execucao indireta € vedada.

4.3. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONCESSIONARIA e a
Administracijo CONCEDENTE, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e

subordinagdo direta.

4.4. Visto que o objeto da licitacdo ¢ a concessdo onerosa de espaco fisico destinado a instalagdo de empresa
especializada na exploragdo de servicos de cantina, a metodologia de disputa apta a classificar os participantes,
sera o valor da cesta de produtos detalhada no “item 7” do Termo de Referéncia, do qual restard como

melhor classificado, o licitante que oferecer o menor valor para a cesta de produtos.

5. REQUISITOS DA CONCESSAO
5.1. Os requisitos da concessdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Os requisitos necessarios para o atendimento da necessidade da demanda de servigos de cantina sdo os

dispostos neste Termo de Referéncia.

5.1.2. Os servicos de cantina apresentam natureza continuada, pois visam o fornecimento de lanches aos
estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que trafegam no Campus Realeza/

PR.

5.1.3. Os critérios e praticas de sustentabilidade, no que couber, sao os descritos abaixo:

5.1.3.1. No que couber, solicita-se que a CONCESSIONARIA adote boas praticas de sustentabilidade, baseadas
na otimizagdo ¢ economia de recursos ¢ na redugdo da poluicdo ambiental, quando da execugao dos servigos de

cantina, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG tais como:

5.1.3.1.1. Racionalizac¢do do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes;



5.1.3.1.2. Substituicdo, sempre que possivel, de substancias toxicas por outras atéoxicas ou de menor toxicidade;
Copos para bebidas deverdo ser biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro). As bebidas quentes
deverdo ser colocadas em copos térmicos biodegradaveis. Embalagens para os lanches deverao ser de papel. Nao

devera ser ofertado canudinho, a menos que seja biodegradavel.

5.1.3.1.3. Uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedegam as classificacdes e especificagdes

determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA;
5.1.3.1.4. Racionalizacdo do consumo de energia elétrica e de agua;
5.1.3.1.5. Destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservacao;

5.1.3.1.6. Treinamento periddico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre reducdo de
consumo de energia elétrica, de consumo de agua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas

ambientais vigentes; e

5.1.3.1.7. Observagao da Resolugdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20, de 7 dezembro de

1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

5.1.3.1.8. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores,
tais como pilhas e baterias dispostas para descarte que contenha, em suas composi¢des chumbo, cddmio, mercurio
e seus compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de assisténcia técnica autorizada pelas

respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importantes, conforme disposto na legislagdo vigente;

5.1.3.1.9. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescente e frascos de aerossois em geral.
Estes produtos, quando descartados, deverdo ser separados ¢ acondicionados em recipientes adequados para

destinagdo especifica.

5.1.3.1.10. Observar, quando da execugdo dos servicos, as praticas de sustentabilidade previstas na Instrucao

Normativa n° 1, de 19 janeiro de 2010, no que couber.
5.1.3.1.11. Do Manejo dos Residuos

5131111 Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos proprios para este fim,
providenciando sua remoc¢ao diariamente, inclusive de alimentos preparados e nao servidos, quantas vezes for

necessario, tomando medidas eficientes para evitar a penetracao de insetos, roedores € outros animais;

5131112 A remocao deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros
alimenticios a serem consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separagdo dos acessos, devera ser
determinado horario diferenciado para sua condugdo de forma a atender a Portaria n° 1.428 de 02.12.1993, do

Ministério da Saude.



5131113 Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e orgéanicos conforme a portaria n°
864/GR/UFFS/2018 com sacos azuis para residuos reciclaveis e sacos marrons ou pretos para residuos organicos

e depositados na central de residuos do Campus Realeza/PR.

5131114 O descumprimento de normas ambientais constatadas durante a execugdo do Contrato sera

comunicado pela UFFS ao 6rgdo de fiscalizacdo do Municipio, do Estado ou da Unido;

5.1.3.2. Conforme prevé o Decreto Presidencial n° 7.746 de 05 de junho de 2012, que regulamenta o Art. 3° da Lei
8.666/93, a Administragdo Publica Federal Direta, Autarquica ¢ Fundacional e as Empresas Estatais dependentes
poderdo adquirir bens e contratar servigos e obras considerando critérios e praticas de sustentabilidade

objetivamente definidos no instrumento convocatorio, conforme o disposto neste Decreto:

Paragrafo Unico. A adogdo de critérios e praticas de sustentabilidade devera ser justificada nos autos e preservar o carater
competitivo do certame.

Art. 3° Os critérios e praticas de sustentabilidade de que trata o art. 2° serdo veiculados como especificagdo técnica do
objeto ou como obrigacdo da contratada.

Art. 4° Sdo diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

I — menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e dgua;

II — preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem

local; III — maior eficiéncia na utilizag@o de recursos naturais como agua e

energia; IV — maior geragdo de empregos, preferencialmente com méao de

obra local; V — maior vida util e menor custo de manutengdo do bem e da

obra;

VI —uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; e

VII - origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servigos e obras.

Art. 5° A administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional e as empresas estatais dependentes poderdo exigir
no instrumento convocatorio para a aquisi¢do de bens que estes sejam constituidos por material reciclado, atoxico ou
biodegradavel, entre outros critérios de sustentabilidade.

)

Art. 8° A comprovagdo das exigéncias contidas no instrumento convocatério podera ser feita mediante certificagdo
emitida por instituigdo publica oficial ou institui¢do credenciada, ou por qualquer outro meio definido no instrumento
convocatorio.

§ 1° Em caso de inexisténcia da certificagdo referida no caput, o instrumento convocatdrio estabelecera que, apds a
sele¢do da proposta e antes da adjudicagdo do objeto, o contratante podera realizar diligéncias para verificar a adequagdo
do bem ou servigo as exigéncias do instrumento convocatorio.

()

Art. 16° A administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional e as empresas estatais dependentes deverdo
elaborar e implementar Planos de Gestdo de Logistica Sustentavel, no prazo estipulado pela Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagao, prevendo, no minimo:

I — atualizagdo do inventario de bens e materiais do 6rgdo e identificacdo de similares de menor impacto ambiental para
substitui¢do;

I - praticas de sustentabilidade e de racionalizagdo do uso de materiais e

servicos; III — responsabilidades, metodologia de implementagdo e avaliagdo do

plano; e

IV — agdes de divulgagdo, conscientizagdo e capacitagdo



5.1.3.3. A concessdo esta em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel da UFFS, que contempla em suas
acOes a adocdo de critérios de sustentabilidade para avaliacdo e compras de bens, materiais ou servigos em fungéo

de seu impacto ambiental, social e economico.

5.1.4. O prazo de vigéncia do contrato deste objeto é de 12 (doze) meses, prorrogavel por interesse das partes até

o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, 1, da Lei 8.666, de 1993.

5.1.5. Como solugdo de mercado para a exploragdo de servigos de cantina, hd diversas empresas que atuam no

ramo.

5.2. Declaragdo do licitante de que tem pleno conhecimento das condigdes necessarias para a prestacdo dos

servicos de Cantina no Campus Realeza/PR.

5.3. As obrigagdes da CONCESSIONARIA ¢ CONCEDENTE estio previstas neste Termo de Referéncia.

6. VISTORIA PARA A LICITACAO

6.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo da sua proposta, o licitante poderd realizar vistoria no local
destinado as instalagdes da cantina no Campus Realeza/PR, acompanhado por servidor designado para esse fim,
de segunda a sexta-feira, das 08:30 horas as 11:30 horas e das 14:00 horas as 17:00 horas, devendo o
agendamento ser efetuado previamente com os servidores Edineia Paula Sartori Schmitz através do fone (46)

3543-8308 ou Marcelo Karol Galvao de Meira através do fone (46) 3543-8365.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia 1til

anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

6.2.1. Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a

realizacdo da vistoria.

6.2.2. Devera ser firmada pela empresa licitante, no momento da habilitacdo, declaragdo que vistoriou o local
destinado as instalacdes da cantina no Campus Realeza/PR, de acordo com o modelo ofertado no “ENCARTE C”
deste Termo de Referéncia ou de que tem pleno conhecimento de todos os elementos necessarios ao

cumprimento da obrigagdo do objeto da licitacao.

6.3. A nao realizagdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos

servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.



6.4. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes ¢ das condigdes locais para o

cumprimento das obrigagdes objeto da licitacdo.

7. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
7.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

7.1.2. A CONCESSIONARIA devera fornecer, no minimo, os itens especificados na cesta de produtos detalhada
na tabela abaixo, de acordo com as especificacdes descritas neste Termo de Referéncia, respeitando o valor

maximo estimado para cada produto.

CESTA DE PRODUTOS
4 - Valor maximo
Item Produto Especificacio unitério (RS)
01 Café preto Café de po, passado, copo de 180ml R$ 3,00
02 Café com leite integral Café de po, passado, adicionado de leite fluido integral, copo d.e 180 ml (50% café e RS 3.58
50% leite)
03 Agua Embalagem com no minimo 500ml. Ter op¢do com gas e sem gas. R$ 3,00
04 Refrigerante lata Embalagem com, no minimo, 350ml, ofeliecer‘, no minimo, trés sabores — ter ao RS 433
menos uma versao diet (zero)
05 Refrigerante retornével 1 litro Embalagem com, no minimo, 1 11tr.0. Devera. ser ofertado, no minimo, 2 RS 6,17
variedades de refrigerante diariamente.
06 Suco de fruta natural ou 300ml. Oferecer, no minimo, dois sabores. Nao deve ser processado (adicionado de RS 4.83
poupa acucares ou aditivos quimicos) ou ultraprocessado. ?
07 Misto quente Pao de forma tradicional (50g), presunto (20g) queijo (20g) R$ 4,33
. Pao integral (50g), recheio a base de frango desfiado (minimo 40g de frango
08 Sanduiche natural de frango pronto), cenoura ralada (5g) e alface (15g) e requeijao light (10g) R$ 5,00
09 Pastel frito Pastel com recheio a base de carne bovina moida / frango / queijo R$ 4,58

Massa assada com recheio a base de carne bovina moida / frango / opgao
10 Pastel assado ovolactovegetariana (palmito, brocolis, queijo), (minimo 60g de recheio pronto). Ter R$ 5,25
op¢do de massa integral.

11 Pao de queijo No minimo 80g pronto. R$ 2,75

Embalagem de 300ml com tampa, com no minimo 4 frutas, sem adi¢do de agucar

12 Salada de frutas . RS 4,67
ou refrigerante.
13 Bolo doce Fatia de no minimo 100g, com ou sem cobertura RS 3,42
14 Agua de coco Caixinha de 200 mL RS 3,67
Pao de hamburguer (50g), hamburguer artesanal de carne moida (110g), Ovo frito
15 X-Burguer (20g), queijo mugarela (20g), alface (15g), tomate (25g), milho e ervilha (20g) e RS$ 12,17
maionese.
16 Empada Massa de empada (massa podre) ‘(90g), recheio de frango desfiado ou RS 5.42
palmito (60g).
17 Pizza (pedago) ou mini pizza Massa de pizza (90g), reche10~s diversos (6.0g).'De'vera ser ofertado no minimo duas| RS 5,17
opgoes de recheios diariamente.
18 Barra de cercais Barra de cereal sem cobertura. Devera ser ofertado, no minimo 2 tipos de barra de RS 2,08

cereal diariamente.

Total Cesta de Produtos RS 83,42
7.1.3. Além dos produtos relacionados acima, a CONCESSIONARIA devera comercializar variados outros

tipos/sabores de lanches e produtos de bomboniere, como salgadinhos, chocolates, sorvetes, gomas de mascar,



entre outros, desde que aprovado o tipo, marca e prego pela fiscalizagao de contrato.

7.1.4. Devera colocar a disposi¢do do usuario, sem cobran¢a adicional: agtcar, adogante, maionese e ketchup,
guardanapo, embalagens descartaveis para lanche, copo e colher respeitando os critérios de sustentabilidade do

item 5.1.3.1.2;

7.1.4.1. Para as bebidas quentes deve ser disponibilizado copo retornavel ou térmico descartavel a fim de manter a

temperatura e proteger os consumidores de possiveis queimaduras;

7.1.4.2. Os copos descartaveis, térmicos ou nao, devem ser biodegradaveis, a fim de seguir as praticas de

sustentabilidade estabelecidas nesta concessio.

7.1.5. Caso seja de interesse da CONCESSIONARIA, poderio ser disponibilizados copos retornaveis, ao invés de

descartéaveis, ficando os custos e controle do uso e devolugdo destes sob sua responsabilidade;

7.1.6. Caso algum dos itens constantes na cesta de produtos tenha baixa aceitagcdo, seu fornecimento podera ser

suspenso mediante anuéncia do Fiscal do Contrato, desde que ndo gere alteracdo do objeto;

7.1.7. Fica expressamente proibida a venda ou exposi¢do, por parte da CONCESSIONARIA, de bebidas
alcoolicas, medicamentos, cigarros ou similares de tabaco, no ambito da Universidade, sob pena de rescisdo

contratual.

7.1.8. Caso necessario, a CONCEDENTE podera solicitar a CONCESSIONARIA a oferta de refeigdes, a qual
sera acordada entre as partes.

7.2. O prazo para CONCESSIONARIA iniciar suas atividades na cantina ¢ de até 10 (dez) dias corridos,
contados da assinatura do Termo de Contrato.

7.3. Do Uso do Espaco Publico Objeto da Concessao

7.3.1. O espaco fisico, objeto desta concessdo, possui 70,93 m? (setenta virgula noventa e trés metros
quadrados) em edificacdo de alvenaria localizado no interior do Bloco A da UFFS — Campus Realeza/PR,
sediado na Cidade de Realeza/PR, Avenida Edmundo Gaievski, n°® 1000, CEP 85770-000. Esta em fase de
conclusao, a obra da nova Cantina, espago exclusivo a atividade de exploracao desse servigo. O espago conta com
73,15 m? (setenta e trés virgula quinze metros quadrados) de area efetiva de locagdo, excluindo-se a area da

praga de alimentacao e banheiro para os usudrio, com

7.3.1.1. O uso do espaco fisico se dara na forma de concessdo, atrelada ao pagamento de aluguel no valor
mensal de R$ 7,97 m? (sete reais e noventa e sete centavos por metro quadrado) totalizando, inicialmente R$
565,32 (quinhentos e sessenta e cinco reais e trinta e dois centavos) correspondente a area destinada a cantina
e, apos a conclusdo da obra da cantina o valor do metro quadrado continuara o mesmo, porém o valor total passara

para RS 583,00 (quinhentos e oitenta e trés reais) .



7.3.1.2. Em caso de férias letivas integral (durante o més todo) ou outros que paralisem as atividades na
Universidade integralmente (greve, por exemplo), sera cobrado 50% do valor do aluguel do referido més. Em

periodos de férias letivas ou recesso parcial serd cobrado 75% do aluguel devido.

7.3.1.3. Caso a CONCESSIONARIA venha a sofrer penalizagdes pela fiscalizagdo do contrato, em vista de
situacdes registradas na Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” deste Termo, sera acrescido ao aluguel devido

do més em que se verificou o registro, o percentual relativo a ocorréncia em que a CONCESSIONARIA incorreu.

7.3.1.4. Em caso de renovagdo de contrato, o valor do aluguel sera reajustado pelo Indice Geral de Precos de

Mercado — IGPM.
7.3.2. Os custos com gas, energia elétrica e 4gua serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

7.3.2.1. O gas sera providenciado pela propria CONCESSIONARIA, enquanto que os custos de energia elétrica e
dgua serio mensurados pela Universidade Federal da Fronteira Sul, pela FISCALIZACAO e, cobrados
mensalmente da CONCESSIONARIA, por meio de Guia de Recolhimento da Unidio - GRU, que devera ser

quitada até o quinto dia do més subsequente ao vencido.

7.3.3. Os custos com manutengdo ¢ instalacdo de equipamentos e mobilidrios, manutengdo de instalagoes (ex:
caixas de gordura, cisternas) e sistemas (ex: agua, esgoto, elétrico, frigorifero, aquecimento, climatizacao,
exaustdo, etc...), bem como da estrutura fisica (pintura e conservacdo de paredes, portas, superficies e

equipamentos), serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

7.3.3.1. Esta manutencdo deve ser feita conforme necessidade/validade, a qual deve ser avaliada por meio de

monitoramento e pode ser exigida pela fiscalizagdo do contrato.

7.3.4. Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel higiénico, alcool gel

70%, saneantes, desinfetantes, detergentes, etc...), serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

7.3.5. Os servigos deverdo ser prestados com todos os recursos materiais € recursos humanos necessarios para

garantir exceléncia de qualidade na apresentagdo dos alimentos e no atendimento ao publico;

7.3.5.1. Entendem-se como recursos materiais que devem ser disponibilizados pela CONCESSIONARIA os

pratos, talheres, copos, travessas, mesas, cadeiras e demais elementos para completo atendimento da demanda;

7.3.5.1.1. Os copos disponibilizados aos comensais devem ser retornaveis ou descartaveis biodegradaveis,

caracteristica essa que pode ser empregada para o restante dos materiais descartaveis, se possivel for;
7.3.5.2. Entendem-se como recursos humanos a equipe para elaboragdo e atendimento do publico;

7.3.6. A CONCESSIONARIA ¢ responsavel pela organizagio do layout e decoragdo para tornar o ambiente

funcional, agradavel e aconchegante e a organizagdo do espago devera ser aprovada pela fiscalizagdo;



7.4. Das instalacées, moveis, equipamentos e utensilios

7.4.1. Os guardanapos, talheres plasticos e outros utensilios necessarios ao servico deverdo estar dispostos de
forma agrupada em locais de facil acesso aos comensais.

7.4.2. As mesas e cadeiras deverdo apresentar-se sempre limpas, bem dispostas e organizadas, sendo sua
disponibilizagio responsabilidade da CONCESSIONARIA. Caso a CONCEDENTE disponha de mesas e
cadeiras, ainda assim a responsabilidade pela higienizacio destas é exclusiva da CONCESSIONARIA;

7.4.3. A area destinada a disposi¢do das mesas e cadeiras, bem como de lixeiras para residuos dos comensais da
cantina, sera informada pela fiscalizagdo do contrato diretamente a CONCESSIONARIA antes do inicio das

atividades.

7.4.4. As geladeiras e freezers devem ser mantidas permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e

arrumacao;
7.4.5. Os utensilios utilizados para manipular alimentos deverdo ser de facil higienizagao.

7.4.6. Os equipamentos, moveis e utensilios deverdo ser aprovados pela fiscalizagdo. Ndo podem adentrar a

cozinha nenhum tipo de material de madeira (a menos que revestida de material plastico) ou papeldo.
7.5. Da higienizac¢ao

7.5.1. Os utensilios utilizados para a higienizagdo de instalagdes e equipamentos devem ser distintos daqueles que
entram em contato com os alimentos, devendo todos estar conservados limpos, disponiveis em ntimero suficiente
e guardados em local reservado para essa finalidade. Os materiais de higiene (vassoura, esponja, rodos, panos)
utilizados para a higienizacdo dos banheiros devem ser distintos dos materiais utilizados para higienizacao das

demais areas;

7.5.2. Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder bactericida, agdo
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e

utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulem alimentos;

7.5.3. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A diluicdo, o
tempo de contato ¢ modo de uso/aplicacdo desses produtos deverdo obedecer as instrugdes recomendadas pelo

fabricante.

7.5.3.1. Esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade, ndo

mantendo, em hipotese alguma, contato com géneros alimenticios;



7.5.4. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes deverdao utilizar avental e
Equipamentos de Protecdo Individuais EPI’s apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de

alimentos, e realiza-lo em horarios distintos;

7.5.5. Fica expressamente proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias da cantina;

7.5.6. Nao ¢é permitido nos procedimentos de higiene:

a) Varrer a seco nas areas de manipulagao;

b) Usar escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de ago, madeira, amianto ¢ materiais rugosos ¢ porosos;
c¢) Reaproveitar embalagens de produtos de limpeza;

d) Utilizar panos.

7.5.7. A higienizacdo e boa conservacdo dos moéveis, equipamentos ¢ do local como um todo é de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

7.5.8. A desinsetizagdo e desratizag@o ¢ de responsabilidade da CONCESSIONARIA e deve ser feita, no minimo,
semestralmente, ou conforme necessidade como orienta a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. O fiscal

devera ser comunicado antecipadamente sobre o dia, horario e empresa responsavel pelo servigo.
7.5.8.1. Os laudos destes servigos devem ser entregues a fiscalizagdo depois de sua realizacéo.
7.6. Dos funcionarios

7.6.1. A CONCESSIONARIA devera manter nimero adequado de funcionarios para realizagio das atividades

previstas;

7.6.2. A CONCEDENTE podera exigir a substitui¢do ou aumento dos recursos humanos ¢ materiais, caso entenda

que nao estdo de acordo com o padrao de exceléncia esperado.

7.6.3. Os funcionarios devem ser devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada, qualificados e em
quantidade suficiente para a prestacdo adequada e tempestiva dos servigos, se responsabilizando por todos os
saldrios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares

que venham a incidir sobre a atividade;

7.6.4. A CONCESSIONARIA deve apresentar, no inicio das atividades e sempre que solicitado, Carteira de
Satde ou copia do laudo de exames admissionais, periddicos € demissionais, na forma legal, dos funcionarios
designados para os servigos nas dependéncias da cantina da Universidade, em conformidade com a Portaria n°
3.214, de 08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do Trabalho, ¢ demais normas de seguranca ¢ medicina do

trabalho em vigor;



7.6.5. Os empregados da CONCESSIONARIA deverio apresentar-se sempre limpos, de cabelos e unhas aparadas
e sem barba; isentos de maquiagem e sem adornos pessoais, apresentando-se diariamente com uniformes
completos, preferencialmente de cor clara (cal¢a e blusa), bem como calgado de seguranca, avental pléstico,
touca/rede ou gorro e luvas descartaveis para manipulagdo, limpeza, etc., além de equipamentos de protecdo
individual (EPI's) considerando as particularidades de cada funcdo. Além disso devem utilizar crachas de

identificagdo contendo nome da CONCESSIONARIA, do empregado e foto;

7.6.6. Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulagdo, ¢ sua
substituicdo devera ser feita sempre que nao apresentarem bom estado de conservacao, garantindo a boa aparéncia

dos empregados;

7.6.7. Os funcionarios deverdo atender com presteza, polidez, educagdo, higiene e ter responsabilidade com as

atividades desenvolvidas;

7.6.8. Os funcionarios devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos, antes, durante ¢ apos a
manipulacdo de alimentos, bem como para ndo fumar, espirrar, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar

outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho de suas atividades;

7.6.9. A CONCESSIONARIA devera substituir sempre que exigido pela Universidade e independente de
justificativa por parte desta, qualquer empregado ou representante cuja atuagdo, permanéncia ou comportamento

sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a Institui¢do ou ao interesse do Servigo Publico;

7.6.10. A CONCESSIONARIA devera manter pessoal capaz de prestar os servigos, sem interrupgdes, e substituir
empregado, sem qualquer 6nus para a Universidade, seja por motivo de férias, doenga, licenga, falta ao servigo,
demissdo ou por qualquer outra razio, devendo a CONCESSIONARIA acatar parecer da Universidade quando

esta constatar que o numero de empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos servigos;

7.6.11. A CONCESSIONARIA devera fornecer treinamento a equipe antes do inicio das atividades e no decorrer
do contrato, a0 menos um a cada ano, visando aperfeicoamento nas areas de manipulagdo de alimentos, seguranga
alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto do contrato, conforme

orientagdo da Resolugdo RDC n° 216/2004, da ANVISA.

7.6.11.1. Este treinamento deve ser realizado por profissional nutricionista regularmente inscrito no Conselho
Regional de Nutri¢ao, ou por Institui¢do reconhecida (Universidades, Instituicdes Particulares ou Publicas que
fornecem curso na area, ANVISA, Plataformas EAD de Cursos de manipulagdo de alimentos) devendo ser

registrado e com copia entregue a fiscaliza¢do para sua comprovagao.



7.6.12. A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus
empregados quando em servigo, por tudo que as leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem e pelas demais

exigéncias legais para o exercicio da fun¢ao;

7.6.13. A CONCESSIONARIA devera manter funcionario exclusivo para manipulagio de dinheiro e outras

formas de pagamento.
7.6.13.1. O funcionario que manipula dinheiro ndo deverd manipular alimentos.

7.6.13.2. Em periodos de baixo atendimento (férias, recesso académico, etc.), caso a empresa mantenha menos
funcionédrios no local, bem como em momentos em que a regra acima ndo possa ser praticada, a
CONCESSIONARIA devera utilizar método alternativo de assepsia (4lcool gel) e utensilios apropriados

(pegadores) para garantir que ndo haja contaminagdo do alimento.
7.7. Das matérias-primas, preparacao do alimento e exposiciao ao consumo
7.7.1. A CONCESSIONARIA devera utilizar somente produtos de boa qualidade;

7.7.2. Os produtos industrializados, bem como as matérias-primas utilizadas para a producdo dos produtos

manipulados pela CONCESSIONARIA deverio estar dentro do prazo de validade;
7.7.2.1. Matérias-primas com prazo de validade expirado devem ser descartadas;

7.7.3. As matérias-primas devem ser acondicionadas em locais apropriados e de forma adequada, primando pela
qualidade e conservagdo dos produtos e servicos. Toda a matéria-prima ndo perecivel devera ser colocada em

estrados apropriados ou prateleiras. E vedado manter matéria-prima diretamente no chdo, mesmo que em sacarias;

7.7.4. A agua utilizada para o preparo de refrescos e sucos, bem como para o preparo de cubos de gelo deve ser

prépria para o consumo;

7.7.5. Os oleos serdo, sempre, de origem vegetal e o azeite, se oferecido, ndo podera ser composto por outro tipo
de 6leo vegetal. E vedado o uso de gordura vegetal hidrogenada. O 6leo de fritura precisa ser trocado no minimo
semanalmente, ou quando estiver queimado ou sujo, ou ainda, conforme indicado pela fiscalizagdo. O devido

descarte do residuo de gordura ¢ de responsabilidade da CONCESSIONARIA.
7.7.6. A desinfec¢do dos alimentos deve ser feita apenas com produtos permitidos na legislagdo vigente;

7.7.7. Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanegam organizados e
adequados as condi¢des higiénico-sanitarias de acordo com o disposto na CVS n° 5, de 09 de abril de 2013 e na

Resolucao RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;



7.7.8. Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em
temperatura prevista em legislagdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de

manutencao de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos;

7.7.9. Os alimentos comercializados na Universidade, previamente manipulados pela CONCESSIONARIA em
outro local deverdo ser transportados nas condigdes minimas de higiene-sanitaria e de temperatura, conforme

previsto em lei, para que se garanta a qualidade e inocuidade do alimento;

7.7.10. Para que ndo falte nenhum dos itens da cesta de produtos, a CONCESSIONARIA devera manter, por sua

conta e risco, estoques suficientes de géneros alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento dos lanches;

7.7.11. Os géneros preparados (assados, cozidos, etc.) que ndo sdo comercializados, ndo devem ser aproveitados

para atendimentos futuros;
7.7.12. A UFFS podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovagao da procedéncia dos alimentos;

7.7.13. A Universidade podera, a qualquer tempo, solicitar analise microbiolégica de amostras de lanches servidos

na lanchonete, ap6s comunicagdo expressa, ficando a CONCESSIONARIA obrigada a pagar o custo dos exames;

7.7.14. Os alimentos, preparados pela cessionaria, pré-embalados deverdo conter, no minimo, as seguintes

informacgdes: nome do produto, data de fabricagdo, data de validade e ingredientes.

7.7.15. Deverdo ser ofertados 100% dos itens da cesta nos horarios de intervalo de aula (matutino, vespertino e

noturno) bem como no horario de almogo (12h00 as 13h00) e horéario de janta (17h00 as 19h00).
7.8. Do uso de descartaveis

7.8.1. Utilizar copos retornaveis e/ou descartaveis biodegradaveis para disponibilizagdo/comercializacdo de

bebidas aos comensais.
7.8.2. Esta pratica também pode ser empregada para outros materiais/utensilios, se possivel for.
7.9. Do Local da Concessio

7.9.1. Os servigos de Cantina serdo prestados em espaco localizado no interior do Bloco A da UFFS — Campus

Realeza, na Rua Jacob Reinaldo Haupenthal, n® 1580, Bairro Sdo Pedro, municipio de Realeza/PR.

7.9.2. O local destinado a Cantina no Campus Realeza/PR possui area total de 70,93 m? em edificagdo de
alvenaria e concreto armado e, ap6s a conclusdo da obra do novo espago destinado a Cantina, passara a contar

com 73,15 m? de area efetiva de locacao.

7.9.3. Com o objetivo de informar e detalhar os espacos destinados a exploragdo comercial de cantina no Campus

Realeza/PR, consta no “ENCARTE D” do Termo de Referéncia, Planta baixa do espaco objeto desta concesséo.



7.9.4. A CONCESSIONARIA podera, caso julgue necessario e apos anuéncia da CONCEDENTE, adequar a sala

de acordo com a sua necessidade de uso.

7.9.4.1. As benfeitorias que a CONCESSIONARIA realizar no ambiente desta concessio, serdo incorporadas ao

imével, sem que a mesma tenha direito a retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.
7.9.5. Também sdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA:

7.9.5.1. As despesas de substituigdes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e ldmpadas, assim como

de todos os dispositivos componentes das instalagdes hidraulicas e outras;

7.9.5.2. As despesas de pintura interna da area cedida ao término do contrato e quando esta estiver sem condigdes

de higiene e limpeza.

7.9.6. As adequagdes e benfeitorias que a CONCESSIONARIA julgar necessarias, somente poderdo ser

realizadas, mediante autorizagdo expressa da UFFS.
7.10. Do Horario de funcionamento da Cantina

7.10.1. Os servigos da cantina deverdo ser prestados rotineiramente de segunda a sexta-feira das 07h30min as

22h30min e eventualmente aos sabados;
7.10.2. Havendo demanda, a Administragdo podera solicitar abertura aos sabados e/ou domingos.

7.10.3. Durante os periodos de recesso académico os servicos deverdo ter continuidade, com horario de
funcionamento das 8h00 as 17h00. No periodo de recesso administrativo (tltima semana de dezembro e primeira
semana de janeiro) ndo havera necessidade de atendimento. No periodo de horério especial de verdo o horario de

atendimento serd das 08h00 as 12h00.

7.10.4. A critério da UFFS, mediante simples comunicagio escrita 8 CONCESSIONARIA, poderé haver alteragio

desses horarios;

7.10.5. A CONCESSIONARIA podera, mediante pedido ou autorizagio da CONCEDENTE, fornecer servigos
de lanchonete em outros horarios além dos anteriormente especificados, a fim de atender a demandas especificas

do publico da Universidade.
7.11. Precos dos Produtos e Forma de Pagamento

7.11.1. O pagamento dos lanches sera efetuado diretamente pelo usuario 8 CONCESSIONARIA, no caixa, em
moeda corrente, cartio de débito/crédito. Para o troco, a CONCESSIONARIA devera manter dinheiro fracionado

em quantidade suficiente;



7111. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar méaquina de cartdo de crédito/débito, além de ser

responsavel por emitir cupom fiscal a seus clientes independentemente da forma de pagamento utilizada.

71122 A CONCESSIONARIA deverd manter em local visivel uma tabela de precos DEVIDAMENTE
APROVADA PELA CONCEDENTE, em que conste todos os produtos comercializados.

7.11.2.1. E vedada a inclusdo de taxas nos precos da tabela ou sua cobranga a parte independente de compra em

dinheiro ou cartdo. E vedada a cobranga de valor minimo de compra.

7113. A CONCESSIONARIA fica obrigada a repassar a UFFS relatorio de faturamento sempre que solicitado.

8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO

8.1. Por se tratar de concessdo administrativa de uso de espago publico, ndo se vislumbra a aplicagdo de
Instrumento de Medicao de Resultado (IMR) ao objeto. No entanto, além da fiscalizago, sera utilizada planilha

de ocorréncias que "mede/avalia" a execucgdo dos servicos.

8.2. A qualidade técnica da Concessdo sera avaliada por meio de supervisdes realizadas pela FISCALIZACAO,

coordenada pela Nutricionista da UFFS ou outra pessoa designada pela Diretoria de Alimentagao e Nutrigao.

8.3. A impossibilidade de acompanhamento por funciondrio da CONCEDENTE nao sera considerada

impedimento para a realizagdo das supervisoes.

8.4. Os servicos prestados na cantina, serdo aferidos quantitativamente e qualitativamente, a qualquer tempo,
durante toda a execugdo do contrato, ficando a CONCESSIONARIA obrigada a aceitar a fiscalizagdo

concordando com as defini¢des dos indicadores por ela propostos.

8.5. O descumprimento comprovado das clausulas do contrato podera, garantidos o contraditério e a ampla

defesa, ensejar a rescisdo contratual, sem prejuizo das demais penalidades previstas neste Termo de Referéncia.

8.6. Para esta concessdo de uso sera firmado Termo de Contrato conforme modelo disponibilizado no Anexo II
do Edital.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execucdao dos servicos de cantina, visando oferecer lanches a comunidade académica do
Campus Realeza/PR, a CONCESSIONARIA devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando

necessario, conforme informagdes constantes neste Termo de Referéncia.



10. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo com as

clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2. Exercer o acompanhamento ¢ a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando
em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias

cabiveis;

10.3. Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se

que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;
10.4. Nio praticar atos de ingeréncia na administragio da CONCESSIONARIA, tais como:

10.4.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da CONCESSIONARIA, devendo reportar-se somente
aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento

direto, tais como nos servigos de recepcao € apoio ao usuario;
10.4.2. direcionar a contratagio de pessoas para trabalhar na CONCESSIONARIA;
10.4.3. considerar os trabalhadores da CONCESSIONARIA como colaboradores eventuais do proprio érgao.

10.5. Realizar avaliagoes periodicas da qualidade dos servicos, para verificar se os servigos prestados pela
CONCESSIONARIA atendem ao disposto neste Termo de Referéncia.

10.6. Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas

cabiveis quando do descumprimento das obrigagdes pela CONCESSIONARIA;

10.7. Arquivar, entre outros documentos, contratos e aditamentos, relatorios de inspegdes técnicas e notificagdes

expedidas relativas a presente concessao e aos servicos desenvolvidos na Cantina;

10.8. Efetuar pesquisa de opinido da clientela da cantina ANUALMENTE, visando apurar o grau de satisfacdo em

relacdo aos servigos prestados para ado¢ao de medidas corretivas, se necessario;

10.9. Solicitar a retirada do local ou a substituigio do empregado da CONCESSIONARIA que estiver sem
uniforme, que embaragar ou dificultar a fiscalizagdo, ou cuja permanéncia na Universidade seja julgada

inconveniente;



11. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

11.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagao
dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os
materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas

neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

11.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, s suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo

ou dos materiais empregados;

11.3. Responsabilizar-se pelos vicios ¢ danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer
dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua
integralidade, ficando a CONCEDENTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou incorporar

aos pagamentos devidos pela CONCESSIONARIA, o valor correspondente aos danos sofridos;

11.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em

conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

11.5. Vedar a utilizagdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de
cargo em comissdo ou fun¢do de confianga no 6rgdo CONCEDENTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n°

7.203, de 2010;

11.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio Coletivo de
Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a

responsabilidade 8 CONCEDENTE;

11.7. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou

acidente que se verifique no local dos servigos.

11.8. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CONCEDENTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a

execucao dos servigos na Cantina.

11.9. Paralisar, por determinacdo da CONCEDENTE, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de

acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

11.10. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, ¢ tudo o que for necessario a

execucdo dos servicos, durante a vigéncia do contrato.



11.11. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo

determinado.

11.12. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de

seguranga, higiene e disciplina.

11.13. Submeter previamente, por escrito, 8 CONCEDENTE, para anélise e aprovagdo, quaisquer mudancas nos

métodos executivos que fujam as especificagdes do Contrato.

11.14. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz
para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho

noturno, perigoso ou insalubre;

11.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as

condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao;

11.16. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislagdo, quando a CONCESSIONARIA houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146,
de 2015.

11.17. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

11.18. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com
o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos

incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.19. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca da CONCEDENTE;

11.20. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes

aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;

11.21. Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha necessarios a preparagao e distribuicao dos lanches,
tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, € outros necessarios ao

perfeito funcionamento dos servigos;



11.22. Adquirir e pér em uso os equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico, como mesas ¢
cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas, fritadeiras, maquinas de café expresso,
forno elétrico, forno micro-ondas, freezers, estufas e demais equipamentos ¢ mobiliarios necessarios a execugdo

do objeto do contrato;

11.23. Caso a CONCESSIONARIA utilize fritadeira convencional deve providenciar meios para depurar/exaustar

a gordura e os odores provenientes de seu uso.

11.24. Manter os equipamentos refrigeradores permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e arrumacao
e conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a

realizagdo de servicos;

11.25. Os equipamentos disponibilizados pela CONCESSIONARIA devem estar de acordo/serem compativeis

com a rede elétrica, hidraulica e sanitaria da instituicdo.

11.25.1. Quaisquer danos causados a CONCEDENTE por incompatibilidade para os equipamentos ficardo a
cargo da CONCESSIONARIA.

11.26. A CONCESSIONARIA deveré arcar com as despesas de substituigdes, remanejamentos ou acréscimo de

pontos elétricos e lampadas, bem como todos os dispositivos componentes das instalagdes;

11.27. Manter a area concedida com o mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as
areas de preparagdo e manipulagdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os
suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de

maior utilizagdo e frequéncia, sendo vedado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano;

11.28. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles de

qualidade superior para o preparo dos alimentos;

11.29. Refazer ou substituir os lanches, considerados pelos responsaveis pela fiscalizagdo sem condigdes de serem

consumidos;
11.30. NAO comercializar ou servir bebidas alcoélicas e cigarros nas dependéncias da Universidade;

11.31. Responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos encomendados pela Universidade até o local em que
serdo servidos, arcando com todos os custos, ¢ adotar, durante esse transporte, todos os métodos determinados

pela legislacdo higiénico-sanitaria vigente;

11.32. Seguir a legislag@o sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas ou
interpelagdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos

alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdigcdo da lanchonete por qualquer motivo;



11.33. Atender prioritariamente aos servidores e estudantes da CONCEDENTE, utilizando de tratamento eficiente

e cortes;

11.34. Arcar com as despesas de consumo do gas, energia elétrica e dgua necessarios aos equipamentos ¢
funcionamento da cantina, ficando o abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva

responsabilidade;

11.35. Arcar com despesas referente a manutengdo e instalacdo de equipamentos e mobiliarios, manutengao de

instalacdes, sistemas e estrutura fisica.

11.36. Manter pessoal em quantidade suficiente para executar os servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
doenga, férias, licenca, falta ao servigo, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, devendo a
CONCESSIONARIA acatar parecer da CONCEDENTE quando esta constatar que o niimero de empregados ¢

insuficiente para o bom andamento dos servigos;

11.36.1. Os empregados devem ser habilitados e possuir conhecimentos bésicos dos servigos a serem executados,

em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

11.36.1.1. Os empregados devem receber treinamentos ministrados por profissional nutricionista regularmente
inscrito no Conselho Regional de Nutrigdo, antes do inicio das atividades e ao menos uma vez por ano, visando
aperfeicoamento nas areas de manipulacao de alimentos, seguranca alimentar, boas praticas e demais temas que

sejam relevantes para o desempenho do objeto do contrato.
11.36.1.2. Os treinamentos devem ser devidamente registrados e entregue copia 8 CONCEDENTE.

11.37. Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os horarios fixados pela

CONCEDENTE, para fins de execugdo dos servigos;

11.38. Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em casos de

emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito;

11.39. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigos

contratados pela CONCESSIONARIA na Cantina;

11.40. Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranga quanto a prevencdo de acidentes e

incéndios nas dependéncias da CONCEDENTE;

11.41. Disponibilizar, caso solicitado pela CONCEDENTE ou por fiscalizagdo externa, toda documentagdo
comprobatoria da regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria, comercial e administrativa, inclusive licengas,
autorizagdo de funcionamento ¢ alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execugdo do

contrato;



11.42. Entregar ao Fiscal do Contrato relagdo que contenha nomes, fungdes e horario de trabalho dos empregados,

mantendo-a sempre atualizada;

11.43. Formalizar e manter preposto credenciado perante a CONCEDENTE, experiente e com poderes para

representa-la na execugdo do Contrato;

11.43.1. Atribuir ao preposto as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servicos,
cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentagdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos

equipamentos, bem como manter contato com o Fiscal do Contrato;

11.44. Manter os empregados devidamente uniformizados e identificados além de prové-los com os

Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o caso;

11.44.1. Os EPI’s e uniformes devem ser fornecidos pela empresa a seus funcionarios, sem repassar quaisquer

custos a estes;

11.45. A CONCESSIONARIA devera instituir filial no endereco da cantina no Campus Realeza/PR no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato e apresentar alvara sanitario e alvara de

localizagdo e permanéncia em até 6 (seis) meses a contar da data de inicio de suas atividades na UFFS.

11.45.1. A CONCESSIONARIA devera apresentar, no momento da habilitagio Declaragdo de que instalaré filial
na cidade de Realeza/PR, no prazo estabelecido em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VII da

IN SLTI/MP n°® 05/2017, conforme modelo constante no “ANEXO III” do Edital.

11.45.2. Caso a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritério no local definido, deverd declarar a

instalacdo/manutencao do escritorio.
11.46. Apresentar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

11.47. Arcar com demais despesas com material e insumos necessarios a sua execu¢do dos servicos como:
locomogao, seguros, impostos, ¢ quaisquer outras despesas que venham a ser determinadas por lei ou por situacao

de fato;

11.48. Manter, no local, relagdo nominal e carteira de saide dos empregados que prestem servi¢o nas instalagdes

da Universidade, devidamente atualizada;

11.49. Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes

verificados no curso da execucao contratual, bem como qualquer altera¢ao da rotina dos servigos;

11.50. Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da CONCEDENTE, prestando todos os

esclarecimentos solicitados e solucionando todas as reclamag¢des formuladas;



11.51. Arcar com o pagamento de multas aplicadas por 6rgaos de fiscalizacdo relacionadas & sua existéncia e

funcionamento;

11.52. Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranga do Trabalho, sanitarias

e sobre manipulagdo de alimentos;

11.53. Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a seguranga
dos edificios da CONCEDENTE, assim como quaisquer determinagdes emanadas das autoridades competentes,
pertinentes a matéria objeto do contrato, cabendo-lhe tinica e exclusiva responsabilidade pelas consequéncias de

qualquer transgressdo das normas em vigor;

11.54. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados quando da execugdo

dos servigos objeto do contrato;
11.55. Nao veicular publicidade acerca dos servigos, sem a anuéncia da concedente;
11.56. Cumprir todas as orientagdes da CONCEDENTE para fiel desempenho das atividades especificadas;

11.57. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE quanto aos servigos

desempenhados na Cantina;

11.58. Utilizar as instalagdes fornecidas pela UFFS, exclusivamente no cumprimento o objeto deste Termo de
Referéncia, correndo as suas expensas, o asseio, a conservagdo, a guarda e a manutencdo das instalacdes e

equipamentos;

11.59. Em caso de rescisdo contratual, a CONCESSIONARIA devera entregar o espago da concessdo da mesma
forma que encontrou no inicio das atividades, fazendo reparos, pinturas e substituicdes de lampadas, interruptores
€ outros componentes, caso necessario, assim como devera retirar todos os equipamentos de sua posse e realizar a

higiene no local.
11.60. Nio transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do CONTRATO.

11.61. Possuir registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da regido em que atua.

12. DA SUBCONTRATACAO

12.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

13. DA ALTERACAO SUBJETIVA



13.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorpora¢io da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a

anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

14. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

14.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da conformidade da
prestacdo dos servigos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais representantes da CONCEDENTE, especialmente

designados, na forma dos arts. 67 ¢ 73 da Lei n° 8.666, de 1993.

14.2. O representante da CONCEDENTE devera ter a qualificacdo necessaria para o acompanhamento e controle

da execuc¢do dos servigos e do contrato.

14.3. A verificagdo da adequacdo da prestacdo dos servigos devera ser realizada com base nos critérios previstos

neste Termo de Referéncia.

14.4. O representante da CONCEDENTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art.

67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

14.5. O descumprimento total ou parcial das obriga¢des e responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA
ensejara a aplicacdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente,

podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 ¢ 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

14.6. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execucdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdo ou tinico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribui¢oes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em razao do volume de trabalho,

ndo comprometa o desempenho de todas as agoes relacionadas a Gestdo do Contrato.

14.7. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugdo do objeto e utilizara a Planilha de
Ocorréncias, conforme modelo previsto no “ENCARTE B” deste Termo de Referéncia, devendo haver o

redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONCESSIONARIA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades

contratadas; ou



b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizd-los com

qualidade ou quantidade inferior & demandada.

14.7.1. A utilizagdo da Planilha de Ocorréncias ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para

a avaliacdo da prestagdo dos servigos.

14.8. Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer 3 CONCESSIONARIA a corregdo das

faltas, falhas e irregularidades constatadas.

14.9. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONCESSIONARIA a avaliagdo da execugio do objeto

ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

14.10. Em hipotese alguma, serd admitido que a propria CONCESSIONARIA materialize a avaliagio de

desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos realizada.

14.11. A CONCESSIONARIA poderé apresentar justificativa para a prestagdo do servigo com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,

resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

14.12. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servigo em relagdo a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores
constantes da Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” do Termo, além dos fatores redutores, devem ser

aplicadas as sangdes &8 CONCESSIONARIA de acordo com as regras previstas no ato convocatério.

14.13. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja

suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos.

14.14. A conformidade do material a ser utilizado na execucao dos servigos devera ser verificada juntamente com
o documento da CONCESSIONARIA que contenha sua relagdo detalhada, de acordo com o estabelecido neste
Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como:

marca, qualidade e forma de uso.

14.15. A fiscalizacdo da execucdo dos servigos abrange, ainda, as rotinas descriminadas no “ENCARTE B” deste

Termo de Referéncia.

14.16. As disposi¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢do Normativa

SLTI/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

14.17. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA,

inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios



redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da

Lei n® 8.666, de 1993.

15. DO PAGAMENTO DO ALUGUEL, CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA E AGUA PELA
CONCESSIONARIA

15.1. Da cobranca de aluguel

1511. A CONCESSIONARIA, a titulo de contraprestagdo pela utilizagdo do espago fisico destinado a Cantina
no Campus Realeza/PR, pagara a UFFS, aluguel no valor mensal de R$ 7,97 m? (sete reais e noventa e sete
centavos por metro quadrado)acrescido do valor correspondente a indenizacdo do consumo de energia
elétrica e agua, recolhidos por meio de Guia de Recolhimento da Unido que sera emitida em nome da

CONCESSIONARIA.

1512 Nos meses de recesso académico integral ou outros motivos que paralisem as atividades na Universidade
(greve, por exemplo), serd cobrado 50% do valor do aluguel do referido més. Em periodos de recesso parcial sera

cobrado 75% do aluguel devido.

1513. Caso a CONCESSIONARIA venha a sofrer penalizagdes pela fiscalizagdo do contrato, em vista de
situacdes registradas na Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” deste Termo, sera acrescido ao aluguel devido

do més em que se verificou o registro, o percentual relativo a ocorréncia em que a CONCESSIONARIA incorreu.

1514 Em caso de renovagio de contrato, o valor do aluguel sera reajustado pelo Indice Geral de Precos de

Mercado — IGPM.

15.2. Da cobranca de energia elétrica

1521. A titulo de consumo de energia elétrica, considerando que a unidade dispde de medidor individual, a
UFFS realizara a leitura do medidor mensalmente e emitira Guia de Recolhimento da Unido, em nome da

CONCESSIONARIA.

15.3. Da cobranca de consumo de dgua

1531. A titulo de consumo de agua, considerando que a unidade ndo dispde de medidor individual, a

Concessionaria devera ressarcir a UFFS no valor de R$ 139,68 mensais, por meio de Guia de Recolhimento da

Unido, valor este estimado pela RESOLUCAO N° 015/2021-AGEPAR.

1532 Apds a mudanga para o novo espago, a UFFS realizara a leitura do medidor mensalmente e emitira Guia
de Recolhimento da Unido, em nome da CONCESSIONARIA, considerando que a unidade dispora de medidor

individual.



15.2. Do vencimento da GRU

1521. O valor referente ao aluguel, consumo de energia elétrica e agua deverdo ser pagos pela

CONCESSIONARIA 2 CONCEDENTE até o quinto dia do més subsequente ao vencido.

1522. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONCESSIONARIA néo tenha concorrido de
alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de encargos moratorios proporcionais aos dias de
atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis

por cento) ao ano, mediante a aplicagdo da seguinte formula:

I=(TX/100)/365

EM =1x N x VP, onde:

I = Indice de atualizagao financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos morat6rios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento ¢ a data do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso.



I = indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

1=(TX) 1=(6/100) 1=0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
16. DO REAJUSTE

16.1. Os pregos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagdo das

propostas:

16.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato os pregos da cesta de produtos e aluguel poderdo sofrer reajuste
apos o interregno de um ano, aplicando-se os indices abaixo, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e

concluidas apos a ocorréncia da anualidade:

16.1.1.1. O valor da cesta de produtos, dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da
CONCESSIONARIA, apés o interregno de um ano, serd reajustado anualmente juntamente a renovagdo do

contrato, aplicando-se o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor — IPCA.

16.1.1.2. O valor do aluguel, em caso de renovagdo de contrato, sera reajustado pelo Indice Geral de Precos de

Mercado — IGPM.

16.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos

financeiros do ultimo reajuste.

16.3. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, a CONCESSIONARIA adotard a
importancia calculada pela Gltima variagdo conhecida, até que seja divulgado o indice definitivo. Fica a
CONCESSIONARIA obrigada a apresentar memoéria de célculo referente ao reajustamento de precos do valor

remanescente, sempre que este ocorrer.
16.4. Nas aferigoes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

16.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser

utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor.

16.6. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para

reajustamento do pre¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
16.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

16.8. Para a presente contratagdo, esta prevista a manutengdo do equilibrio econdomico-financeiro, de acordo com

art. 65, 11, "d", da Lei 8.666/93.



17. GARANTIA DE EXECUCAO

17.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugdo, visto tratar-se de concessdo administrativa de

espago publico visando a exploracao de servigos de cantina.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONCESSIONARIA que:
18.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratacao;
18.1.2. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

18.1.3. falhar ou fraudar na execugdo do contrato;

18.1.4. comportar-se de modo inidoneo;

18.1.5. cometer fraude fiscal,

18.1.6. Comete falta grave, podendo ensejar a rescisdo unilateral da avenga, sem prejuizo da aplicagdo de sangdo
pecuniaria ¢ do impedimento para licitar e contratar com a Unido, nos termos do art. 7° da Lei 10.520, de 2002,

quando a CONCESSIONARIA:

18.1.6.1. ndo abrir a cantina, sem prévia autorizacdo da fiscalizagdo do contrato;
18.1.62. comportar-se de forma agressiva para com os consumidores;

18.1.63. fraudar na execu¢do do contrato;

18.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragio pode aplicar a
CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

18.2.1. Adverténcia por escrito, a quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo

contratado;

18.2.2. multa moratéria de 1% (um por cento) por dia, aplicado sobre o valor total do contrato, caso haja falha
injustificada na execucdo dos servigos necessarios ao bom funcionamento da cantina, até o limite de 20 (vinte)

dias, quando se configura a inexecucao total do Contrato;
18.2.3. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

18.2.4. multa compensatéria de até¢ 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugdo

total do objeto;



18.2.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragcdes serdo atribuidos graus de tolerancia e percentuais de
acréscimo ao valor do aluguel, de acordo com o disposto na Planilha de Ocorréncias do “ENCARTE B” deste

Termo de Referéncia.

18.2.6. em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do subitem acima, sera

aplicada de forma proporcional & obriga¢ao inadimplida;

18.2.7. suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa pela qual

a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

18.2.8. impedimento de licitar e contratar com os orgdos e entidades da Unido com o consequente

descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

182.81. A Sanc¢do de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também ¢é aplicavel em quaisquer

das hipoteses previstas como infragdo administrativa no subitem 18.1 deste Termo de Referéncia.

18.2.9. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos

causados;

18.3. As sangdes previstas nos subitens 18.2.1, 18.2.3, 18.2.4 e 18.2.7 poderdo ser aplicadas a
CONCESSIONARIA juntamente com as de multa, acrescidas dos pagamentos a serem efetuados pela

CONCESSIONARIA pela contraprestagdo de aluguel, energia elétrica e agua.

18.4. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, IIl e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a CONCESSIONARIA

e os profissionais que:

18.4.1. tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de

quaisquer tributos;
18.4.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;

18.4.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos

praticados.

18.5. A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditorio e a ampla defesa 8 CONCESSIONARIA, observando-se o procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de
1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.



18.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados 3 CONCESSIONARIA serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na

Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

18.6.1. Caso a CONCEDENTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a

contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

18.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a

Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

18.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levarda em consideragdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da

proporcionalidade.

18.9. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infracdo administrativa
tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual

instauracao de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

18.10. A apuragdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu

rito normal na unidade administrativa.

18.11. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo

cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

18.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

19. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

19.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade

dos objetos, conforme disciplinado no Edital.
19.2. Os critérios de qualificacdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no Edital.
19.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

19.3.1. Apresentar atestado de capacidade técnica que comprove experi€éncia na prestacdo de servigos de

alimentacdo nao inferior a 6 (seis) meses até o momento da abertura do pregao.



19.3.2. Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:

19.3.3. Valor Global da cesta de produtos: R$ 83,42 (oitenta e trés reais e quarenta e dois centavos).

19.3.4. Valores unitarios: conforme planilha de composi¢do de precos da Cesta de Produtos apresentada na

Proposta da Licitante.
19.4. O critério de julgamento da proposta ¢ o menor prego global.
19.5. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no Edital.

19.6. As exigéncias da empresa contratada junto ao Conselho Regional de Nutri¢do devem estar regularizadas em
até 4 (quatro) meses apo6s o inicio do contrato

20. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS
20.1. O custo estimado da cesta de produtos ¢ de RS 83,42 (oitenta e trés reais e quarenta e dois centavos).

20.2. O valor dos itens que compdem a cesta de produtos foi obtido a partir de pesquisa de mercado, conforme

rege a IN 03/2017 que alterou a Instrugdo Normativa n® 05/2014 de 27/06/2014.

21. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

21.1. O objeto desta Licitagdo compreende recurso de “receita” advinda de contraprestacdo a titulo de aluguel, e
consumo de energia elétrica e agua em vista de concessdo administrativa de espago publico para instalacdo de

empresa especializada em servigos de cantina no Campus Realeza/PR.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes ENCARTES:
22.1.1. ENCARTE A — Modelo para apresentacdo de Proposta de Precos;

22.1.2. ENCARTE B — Planilha de Ocorréncias;

22.1.3. ENCARTE C — Modelo de declaragdo de Vistoria;



22.1.4. ENCARTE D - Planta baixa da Cantina;
22.1.5. ENCARTE E — Estudos Técnicos Preliminares N° 08/2022.

Chapec6/SC, 30 de margo de 2022.

BRUNA RONIZA MUSSIO
Diretora de Alimentagdo ¢ Nutri¢dao
Eu, CHARLES ALBINO SCHULTZ, Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura/ Ordenador de despesas em
exercicio, conforme disposto no inciso I, § 2° do Art. 7° da Lei 8.666/93, APROVO o presente Termo de
Referéncia, visando a Concessdo administrativa onerosa de espaco fisico de 70,93 m?, localizado no Bloco A
da UFFS — Campus Realeza/PR, visando a exploracido de servicos de Cantina, com objetivo de fornecer
lanches aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que trafegam no

Campus Realeza, conforme as especifica¢des e dados constantes no Termo de Referéncia ora aprovado.

Chapecé/SC, 30 de margo de 2022.

CHARLES ALBINO SCHULTZ

Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura
Ordenador de despesas
em exercicio



ENCARTE “A”

MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
Ref. Pregao Eletronico n°® 04/2022

A Universidade Federal da Fronteira Sul - UFFS

DADOS DA EMPRESA

Razio Social

CNPJ:

Endereco:

Cidade/UF: CEP:
Telefone: ()

E-mail:

RESPONSAVEL PELA PROPOSTA

Nome: Cargo/Fung@o:
RG:

CPF:

INFORMAGCOES BANCARIAS DA EMPRESA
Banco: Agéncia: C/C:

Ciente de que vencera a disputa a pessoa juridica que ofertar o menor valor para a cesta de produtos, para a
concessao administrativa de espaco fisico destinado a instalacio de cantina no Campus Realeza/PR, apresentamos
proposta para todos os produtos que compdem a cesta de produtos conforme especificado abaixo, em acordo com as
especificagdes constantes no Anexo I do Edital do Pregio Eletronico n® 04/2022, cuja proposta perfaz o valor de R$ XX, XX

(valor por extenso).

CESTA DE PRODUTOS
Item Produto Especificacio Valor maximo
unitiario (R$)
01 Café preto Café de po, passado, copo de 180ml
02 Café com leite integral Café de po, passado, adicionado de leite fluido integral, copo de 180 ml (50% café e
50% leite)
03 Agua Embalagem com no minimo 500ml. Ter opgdo com gas e sem gas.
04 Refrigerante lata Embalagem com, no minimo, 350ml, oferecer, no minimo, trés sabores — ter ao
menos uma versao diet (zero)
05 Refrigerante retornavel 1 litro Embalagem com, no minimo, 1 litro. Devera ser ofertado, no minimo, 2
variedades de refrigerante diariamente.
06 Suco de fruta natural ou 300ml. Oferecer, no minimo, dois sabores. Nao deve ser processado (adicionado de
poupa agucares ou aditivos quimicos) ou ultraprocessado.
07 Misto quente Pao de forma tradicional (50g), presunto (20g) queijo (20g)
08 Sanduiche natural de frango Pao integral (50g), recheio a base de frango desfiado (minimo 40g de frango
pronto), cenoura ralada (5g) e alface (15g) e requeijao light (10g)
09 Pastel frito Pastel com recheio a base de carne bovina moida / frango / queijo
10 Pastel assado Massa assada com recheio a base de carne bovina moida / frango / opgéo

ovolactovegetariana (palmito, brocolis, queijo), (minimo 60g de recheio pronto). Ter
opg¢do de massa integral.

11 Pao de queijo No minimo 80g pronto.

12 Salada de frutas Embalagem de 300ml com tampa, com no minimo 4 frutas, sem adi¢do de agtcar
ou refrigerante.




13 Bolo doce Fatia de no minimo 100g, com ou sem cobertura
14 Agua de coco Caixinha de 200 mL
15 X-Burguer Pao de hamburguer (50g), hamburguer artesanal de carne moida (110g), Ovo frito
(20g), queijo mugarela (20g), alface (15g), tomate (25g), milho e ervilha (20g) e
maionese.
16 Empada Massa de empada (massa podre) (90g), recheio de frango desfiado ou
palmito (60g).
17 Pizza (pedago) ou mini pizza | Massa de pizza (90g), recheios diversos (60g). Devera ser ofertado no minimo duas|
opgdes de recheios diariamente.

18 Barra de cereais Barra de cereal sem cobertura. Devera ser ofertado, no minimo 2 tipos de barra de

cereal diariamente.

Total Cesta de Produtos

Declaramos que:

1.
2.

4,

Estamos de pleno acordo com as condigdes contidas no Edital e seus anexos.

Ratificamos a ciéncia de que teremos que arcar com as despesas de aluguel e energia elétrica do espago objeto desta

Licitagdo.

Declaramos ainda que estamos cientes que ndo poderemos alterar o valor dos produtos, tendo a obrigacdo de

fornecer os produtos pelo valor que ofertamos em nossa proposta.

O prazo de validade da proposta é de 120 (Cento e vinte) dias, contados da data de sua apresentag@o.

Cidade/UF, ...... de.eiiiiiiiiiiein,

Nome e assinatura do representante legal e carimbo da empresa




ENCARTE “B”

PLANILHA DE OCORRENCIAS
Ref. Pregao Eletronico n°® 04/2022

1. DISPOSICOES GERAIS
1.1. Fica estabelecido entre as partes a Planilha de Ocorréncias, que tem por objetivo auxiliar na fiscalizacdo e
mensuragdo da qualidade dos servigos prestados pela cantina.
1.2. As situagdes abrangidas pela Planilha de Ocorréncias se referem a fatos cotidianos e pontuais da execugdo do
contrato, ndo isentando a empresa das demais regras contidas no edital e outras responsabilidades ou sancdes
legalmente previstas.
1.3. A UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL podera alterar os procedimentos ¢ a metodologia
de avaliacao durante a execucdo contratual, sempre que um novo sistema se mostrar mais eficiente que o anterior
e ndo houver prejuizos para a empresa.

2. DOS PROCEDIMENTOS
2.1. A fiscalizag@o acompanhara periodicamente a execucdo dos servigos prestados a Comunidade Académica,
atuando junto ao preposto indicado pela empresa.
2.2. Verificando a existéncia de irregularidades na prestagdo dos servigos prestados, o Fiscal do Contrato
notificard o preposto da empresa para que esta solucione o problema ou preste os devidos esclarecimentos e
registrara o fato em documento proprio.
2.3. A notificagdo quanto a existéncia de irregularidades na execugdo do contrato podera ser verbal ou por escrito,
devendo ser mantido registro do fato, relatando a ocorréncia, o dia e a hora do acontecido;
2.4. O registro sera apresentado ao preposto da empresa, o qual, constatando a ocorréncia, devera atestar de
pronto seu “visto” no documento, que ficara sob a guarda da FISCALIZACAO.
2.5. Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, devera o preposto da empresa registrar suas razoes no
proprio termo de notificagao.
2.6. Anteriormente a emissdo da GRU para pagamento do aluguel, a FISCALIZACAO informar4 a empresa o
percentual que sera acrescido no valor do aluguel, caso tenham havido ocorréncias que ultrapassem a tolerancia
prevista.

3. DO REGISTRO DE OCORRENCIAS
3.1. O Registro de ocorréncias baseia-se na tabela abaixo e considera:
3.1.1. Ocorréncia: Fato em desacordo com o edital registrado pela fiscalizagao;
3.1.2. Tolerancia: nimero de vezes que a ocorréncia sera tolerada sem gerar acréscimo no aluguel, dentro do

periodo de vigéncia do contrato;



3.1.2.1. Em caso de renovac¢ao contratual, onde o periodo de vigéncia é prorrogado, o registro das ocorréncias ¢
zerado.
3.1.3. Percentual de acréscimo: percentual que incidira sobre o valor do aluguel cada vez que a fiscalizagdo

registrar a ocorréncia.

PLANILHA DE OCORRENCIAS

Campus: Realeza/PR

Periodo de referéncia:

Item Ocorréncia Tolerancia| % de acréscimo
1 HIGIEI\{IZACAO E ORGANIZACAO DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS
1.1 |Area fisica sem a devida limpeza. 1 1,50%
1.2 |Equipamentos, mdveis ou utensilios sem a devida limpeza. 1 1,50%
1.3 |Falta de conservagao e manutengdo do ambiente, equipamentos ou mobiliarios. 1 1,50%

Auséncia de sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro
1.4 |e produto anti-séptico e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema 1 1,50%
higiénico para higienizagdo das maos dos colaboradores.

Auséncia de guardanapos, copos, maionese, ketchup, adogante, agulcar,

1.5 |embalagens para lanche, colher, e demais utensilios necessarios a disposi¢do 1 1% por item
do cliente.

2 |CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS
2.1 |Auséncia de desinsetizagdo e desratiza¢do semestral. 0 10,00%
2.2 |Presenca de vetores e pragas urbanas na cantina. 1 1,50%

3 |MANEJO DE RESIDUOS
3.1 |Manejo incorreto de residuos. 1 1,50%
3.2 |Auséncia de separagdo dos residuos organicos e reciclaveis. 1 1,50%
3.3 |Descarte incorreto do 6leo de cozinha. 1 1,50%

4 |MANIPULADORES

41 Colaboradores aprfesentando lesdes, uniforme inadequado, utilizando adornos e 1 l% por
" |em desacordo aos itens 4.5.5 ¢ 4.5.6 do TR. funcionario
49 Auséncia de treinamento dos funcionérios no inicio das atividades e/ou 1 1% por
" |anualmente em desacordo ao item 4.5.11 do TR. funcionario
5 |ALIMENTOS/PRODUTOS
5.1 |Alimentos conservados incorretamente. 1 1,50%
5.2 |Alimentos fora do prazo de validade tanto na preparagdo quanto na venda. 0 2% por item
5.3 |Alimentos apresentando materiais estranhos, insetos ou pragas em seu interior. 0 4% por item
5.4 |Aumento de pregos dos itens obrigatorios sem a devida aprovacdo da UFFS . 0 2,00%
5.5 |Auséncia de identificagdo e informagdes nos alimentos. 1 1% por item
5.6 |Falta dos produtos que contemplam a cesta de produtos. 1 1% por item
6 |RESPONSABILIDADE
6.1 |Resultados inferiores a 50% de aprovacdo na pesquisa de satisfagdo. 1 2,00%
6.2 Alteragdo do horario de funcionamento sem o devido conhecimento da 1 2.00%

fiscalizagdo.




ENCARTE “C”

MODELO DE TERMO DE VISTORIA
Ref. Pregao Eletronico n°® 04/2022

DECLARACAO

A CIMPIESA...rrerierierieieereereeresieeseeesreeneens , inscrita no CNPJ sob 0 n°....oovvvvvviiiniiiiiiiicene, , sediada no

ENAETECO ..evvreuireiieieeiie e , por intermédio de seu representante legal infra-assinado, e para os fins do
Pregio Eletronico n° 04/2022, DECLARA expressamente que vistoriou o local destinado a instalacdo de
cantina no Campus Realeza/PR, e esta ciente das condi¢des e do grau de dificuldade existentes, ndo podendo
em hipotese alguma alegar desconhecimento das peculiaridades porventura existentes, para efeitos de orgamento e
elaboracdo das propostas.

Cidade/UF, ...... deovnniiiiiiieeee de 2022.

(representante legal do licitante, no &mbito da licitagdo, com identificagdo completa)

ou
DECLARACAO
A CIMPIESA....eeiieiiieiieciiieiieecie e ere e , inscrita no CNPJ sob o n®.......cooovvvivvviviininnnnnnn. , sediada no
ENACTECO ..evvrerreerieieeieeieeiesereneens , por intermédio de seu representante legal infra-assinado, ¢ para os fins do

Pregao Eletronico n® 04/2022, DECLARA expressamente que conhece o local destinado a instalaciao de
cantina no Campus Realeza/PR e esta ciente das condigdes e do grau de dificuldade existentes, bem como tem
conhecimento de todas as informagdes necessarias para subsidiar a formulagdo da proposta apresentada.

Cidade/UF, ...... de.ovnniiiiiiieeee de 2022.

(representante legal do licitante, no &mbito da licitagdo, com identificagdo completa)
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