ANEXO II
DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DA DEMANDA

Orgdo: Universidade Federal da Fronteira Sul
Setor Requisitante (Unidade/Setor/Depto): Diretoria de Alimentagio e Nutricio - DAN/PI
Responsavel pela Demanda: Bruna Roniza Mussio Matricula/SIAPE: 1772003
E-mail: proae.dan@uffs.edu.br Telefone: (49) 20493190

1. Justificativa da necessidade da contratacio de servico terceirizado, considerando o
Planejamento Estratégico, se for o caso.

A Universidade Federal da Fronteira Sul oferece cursos de graduacio e de pés-graduacio, bem
como palestras e eventos de cunho educacional, envolvendo a participacéo de servidores, alunos e

colaboradores. Como servigo de apoio a estas atividades dispde de espacos reservados

para

elaboragdo e distribuigdo de refeigSes (Restaurantes Universitdrios), porém néo possui em seu
quadro de pessoal, profissionais para desempenhar estas atividades, visto que os cargos
necessarios foram extintos da carreira dos Técnicos Administrativos em Educacio, 0 que

demanda que a Instituigdo realize a concessdo desses espagos a empresas aptas a operar e
refei¢des (almogo e jantar).

servir

Justifica-se ainda a necessidade da concessdo dos Restaurantes Universitdrios 3 empresa que
realize o fornecimento de refei¢des, na obrigagdo moral que a Universidade Federal da Fronteira
Sul tem, de propiciar as condi¢des adequadas para que o estudante possa se desenvolver em sua
plenitude académica. Sendo, portanto, necessario associar a qualidade do ensino ministrado, a
uma politica inclusiva e eficaz que cumpra os deveres relacionados & responsabilidade sociai, com
investimento em assisténcia estudantil, a fim de atender as necessidades bésicas de alimenftagéo,

. P .~ |
apoio académico, entre outras condigGes. g
|

Desta maneira, 0s servigos de um Restaurante Universitario, se constituem em acdo efetiva nEo que
tange a disponibilizar ao aluno um importante instrumento de satisfagdo de uma necessidade
basica e de real fungdo académico-social (alimentagdo), o que vem contribuir para seu melhor

desempenho e formacdo enquanto discente, bem como, diminuir a evasdo académica.
2. Quantidade de servico a ser contratada

Estima-se a necessidade de contratagdo de 90.000 refei¢Ges/ano, valor este calculado com ba
numero de pessoas que compdem a Comunidade Académica (Alunos, Servidores e Funcion
Terceirizados) que circulam no Campus de Erechim/RS, bem como o histérico de refe
servidas no RU do referido campus.

3. Previsao de data em que deve ser iniciada a prestacdo dos servigos
Janeiro de 2020.

4. Indicacdo do membro da equipe de planejamento e se necessario o responsavel pela

fiscalizacdo
Nome: Elitana Antoniolli Nome: Daiane Truylio
Siape: 2124154 Siape: 1757547

Chapecd, 19 de agosto de 2019.

+« BRUNA-RONIZA MUSSIO

Diretora de Alimentagig & Nutricao
SIAPE: 1772003 CRN/102412
Diretora de Alimentagdo e Nutrigio
Pré-Reltoris de Assuntos Esfudantls
dniversidade Federal da Fronteira Sul

se no
drios
icoes




SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

PRO-REITORIA DE ADM]NISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Avenida Fernando Machado, 108-E, Centro, Chapect6-SC, CEP 89802-112, 49 2049-3700
proadm@uffs.edu.br, www.uffs.edu.br

PORTARIA N° 152/PROAD/UFFS/2019

O Pré6-Reitor de Administragdo e Infraestrutura no uso de suas atribuigSes € tendo em vista a
delegagfo de competéncia do Magnifico Reitor através da Portaria n° 316/GR/UFFS/2010, de

11/08/2010, publicada no Boletim Oficial da UFFS na mesma data, e tendo em vista o
no Art. 21, inciso III, da Instru¢do Normativa n° 05, de 26 de maio de 2017, resolve:

disposto

Art. 1° DESIGNAR os servidores abaixo para compor a Equipe de Planejamento da

Contratagdo, tendo por objeto a contratagdo de servigo para o Restaurante Universitério
Campus Erechim-RS:

1. Bruna Roniza Mussio, Siape 1772003;
II. Daiane Truylio, Siape 1757547,
1118 Elitana Antoniolli, Siape 2124154.

-RU do

Art. 2° Todas as atribui¢des da Equipe de Planejamento da Contratagdo constam daﬁ[nstrugﬁo
Normativa n° 05, de 26 de maio de 2017, da Secretaria de Gestio do Ministério do Planejamento,

Desenvolvimento e Gestio.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagfo no Boletim Oficial da UFFS.

Chapeco-SC, 30 de agosto de 2019.

PERICLES LUIZ BRUSTOLIN
Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
“Superintendéncia de Compras e Licitagbes”

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO PRESENCIAL N¢ /2019
(Processo Administrativo n.° 23205.00xxxx/2019)

1. DO OBIETO

1.1. Concesséio ndo onerosa da érea fisica e dos equipamentos do Restaurante Universita

rio - RU

do Campus de Erechim/RS, para exploragdo econdmica, por Pessoa Juridica especializada no

servico de alimentacdo, para produgdo e distribuicdo de refeigdes (a/lmogo e jantar), incl

uindo o

fornecimento de todos os insumos, materiais e m3o de obra necessarios a realizagdo destas

atividades, conforme especifica¢gdes descritas neste Termo de Referéncia:

Produgdo com fornecimento de insumos,

materiais e mdo de obra, e distribuicdo de
refeicio (almogo e janta), no Restaurante
Universitario do CAMPUS ERECHIM/RS.

Refei¢do | $0.000 RS 13,46 RS 1.2

Notas explicativas
a) A disputa dar-se-a pelo prego da refeigfio servida, conforme critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia. De to
Cessionaria podera também ofertar a opgdo a quilo, ficando a escolha do melhor meio por conta do comensal.

b) Os quantitativos previstos na coluna “guantidade” se referem as quantidades de refeicdes estimadas para o perfodo
meses, constituindo-se em dado meramente estimativo, podendo assim variar para mais ou para menos de acordo com
consumo e as dindmicas de funcionamento da instituigdo.

11.400,00

de 12 (doze)
o padrdo de

1.2. Visto que o objeto da licitagdo é a concessdo néo onerosa das instalagdes e equipamentos do

Restaurante Universitario, faz-se necessario estabelecer uma metodologia de disputa
classificar os participantes. Assim sendo restard como melhor classificado, o licitante que ¢
o menor valor para cada refei¢do servida.

1.3. Assim os participantes devem ter a ciéncia de que as refei¢bes serdo pagas na exata
do que foi servido no Restaurante Universitario da Universidade Federal da Fronteira Sul -
Erechim/RS.

apta a
ferecer

medida
Campus

do o modo a



para os comensais, gas, telefone, utensilios, equipamentos de pequeno porte, mantx :
equipamentos, m3o de obra, taxas, encargos previdencidrios, encargos trabalhistas, e
tributarios, encargos comerciais e quaisquer outros que por ventura vierem a incidir sobre

ncargos
o valor

da refeicdo. Os valores de aluguel, dgua, energia elétrica e internet ndo serdo cobrados da

CESSIONARIA, n3o devendo portanto, incidir sobre o valor da refeigo.

2. JUSTIFICATIVAS
2.1. Da Estratégia da Contratagdo

2.1.1. A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. A

[ém das

implicagdes fisioldgicas, envolve aspectos sociais, psicoldgicos e econdmicos. Assim podemos

entender que a presente concessdo cumpre uma missdo educativa e social, que € tornar o

Restaurante Universitario apto a oferecer refei¢des nutricionalmente adequadas em

termos

qualitativos e quantitativos. A referida concessdo tem como escopo atender as necessidades da

Universidade Federal da Fronteira Sul, de forma a convergir com dois objetivos alt

amente

estratégicos para o cumprimento de sua missdo institucional: permanéncia do estudante e

contribuicdo da Universidade como pdlo indutor de desenvolvimento local e regional. Para isso,

esta contratacdo toma como base trés principios indissocidveis entre si:
a) Incentivo a aquisi¢do de alimentos e insumos da agricultura familiar;

b) Relacdo custo/beneficio, capaz de oferecer alimentagdo de qualidade, com custo ace
toda comunidade académica;

¢) Segurancga alimentar e nutricional.

ssivel a

2.1.1.1. O Art. 32 da Lei n° 8.666/93 prevé que: “a licitagGo destina-se a garantir a observéncia do

principio constitucional da isonomia, a selecdo da proposta mais vantajosa para a administ
a promocdo do desenvolvimento nacional sustentdvel e serd processada e julgada em

ragiio e
estrita

conformidade com os principios bdsicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da
igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagGo ao instrumento

convocatdrio, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo correlatos.”

2.1.1.2. O Decreto n? 7.746/2012 que regulamenta o Art. 32 da Lei n° 8.666/93, e entre outras

disposicBes prevé em seu Art. 42 algumas diretrizes de sustentabilidade: (...) Il = preferéncia para

materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local; (...) IV — maior geracéo de em

pregos,

preferencialmente com méo de obra local.

2.1.1.3. Lei n° 11.326/2006 estabelece as diretrizes para a formulagdo da Politica Nac
Agricultura Familiar e Empreendimentos Familiares Rurais; A Lei n° 12.512/2011 in

onal da
stitui o

Programa de apoio a Conservagdo Ambiental e o Programa de Fomento as Atividades Produtivas
Rurais; ambas relacionam o associativismo e cooperativismo como estratégias de melhora de

condicdo de vida e permanéncia das familias no campo.




2.1.1.4. Nesse sentido andam os principios norteadores do Projeto Pedagégico In
Universidade Federal da Fronteira Sul:

.d) Universidade de qualidade comprometida com a formacdo de cidaddos consci

comprometida com o desenvolvimento sustentédvel e solidario da Regido Sul do Pais;

~ f) Universidade que estabeleca dispositivos de combate as desigualdades sociais e re

ionais,

incluindo condicdes de acesso e permanéncia nho ensino superior, especialmente da po

pulacdo

mais excluida do campo e da cidade;

2 g) Uma Universidade que tenha na agricultura familiar um setor estruturador e dinamiz

ador do

processo de desenvolvimento;

2.1.1.6. Assim considerando o que consta no “item 2.1.1” deste Termo de Referéncia,
como eixos objetivamente atendidos por esta concessdo:

fem-se

a) Eixo Econdmico-Ambiental: aquisicdo de alimentos de agricultores familiares e cooperativas de

agricultores familiares, prioritariamente da regido ou entorno, diminuindo a necessid
transportes e consequentemente de poluigdo ambiental; Incentivo ao controle de sobras
resto-ingesta, minimizando a produgdo de lixo; utilizagdo, no que couber, de sa
biodegradaveis;

b) Eixo Econdmico-Social: contratagdo de mao de obra local; incentivo a agricultura familia|

ade de
sujas e
neantes

r local e

. . - o . o
regional; fornecimento de refeicdes com prego acessivel, o que garante o acesso igualitario as

refeicdes pelos estudantes vulneraveis socioeconomicamente;

c) Eixo Econémico-Financeiro: geracdo de renda aos agricultores familiares por meio da aquisigdo

de seus produtos; reducdo de desperdicio de alimentos; redugdo dos gastos de recursos de
da Universidade Federal da Fronteira Sul;

2.1.2. Assim, tem-se que a melhor estratégia de concessdo, é aquela que atenda, ao

custeio

mesmo

tempo, aos trés eixos de sustentabilidade propostos: sustentabilidade ambiental, sustentabilidade

econdmico-social e sustentabilidade econdmico-financeira, garantidas as condi¢des de seguranca

alimentar e nutricional.

2.2. Da Definicdo do Objeto

2.2.1. Segundo ensina J.U Jacoby Fernandes, em sua obra Contratagdo Direta Sem Licitacdo, 82

Edicdo, 2009, Editora Férum, péginas 154 & 157. Concessdo de Uso é o contrato pelo

qual a

Administracdo atribui & determinada pessoa o direito de uso de um bem publico, por tempo certo

e de forma exclusiva, remunerado ou nao.

2.2.2. Assim ensina J.U Jacoby Fernandes, que a lei confere ao Administrador flexibilidade de

escolha da modalidade licitatéria da concessdo de uso, desde que ndo se confunda,

com a

desnecessidade de realizacdo do procedimento licitatério, uma vez caracterizada a predominancia

do interesse publico sobre o particular.

2.2.3. Ensina ainda J.U Jacoby Fernandes, que a concessdo de uso, ao contrdrio da conce

ssdo de

direito real, n3o pode ser transferida a terceiro, posto que o contrato firmado entre as partes tém

carater pessoal e intransferivel.




2.2.4. Na concess3o de uso, J.U Jacoby Fernandes sugere a seguinte classifica
Administracdo Publica é a proprietdria do imodvel, e prevé as modalidades licitatgri S8
utilizadas:

2.2.4.1. Quando o objeto é a venda ou locagdo do imdvel e a Administragdo visa obter recursos
financeiros, ressalvados os casos de dispensa previstos no art. 17 da Lei n® 8.666/93, e em regra
utiliza-se a modalidade de concorréncia.

2.2.4.2. Quando o objeto da disputa é um servigo, constitui-se o imével como elemento acessorio
ao objeto da disputa. Quando o objeto da disputa ndo possuir indicagdo na Lei n® 8.666/93 da
modalidade de licitagdo que deve ser adotada, a definigdo da modalidade licitatdria se dara

segundo critérios técnicos pertinentes, observados os procedimentos licitatorios previstos em lei.

2.2.4.3. Por derradeiro J.U Jacoby Fernandes sustenta, que nos servicos que ef\volvam
Restaurantes/Cantinas, a definicdo de cardapios bdsicos, a exigéncia de afericdo periéélica por
profissional habilitado — Nutricionista — e a realizagdo de pesquisas periddicas de satisfage“;o entre
0s usudarios. Poderd alterar significativamente a visdo de tais contratos de concessdo, atingindo
assim o seu verdadeiro escopo, que n3o é sé o ganho econdmico, e sim a satisfagdo do usudrio.
Sugerindo que sejam utilizados meios de coleta de opinido, adequados e estatisticamente isentos,
bem como a atuacdo conjunta dos fiscais da contratante e da contratada, a qualidade do
atendimento e da refeigdo sera satisfatdria.

2.2.5. Considerando o que foi até aqui pontuado, tem-se que a melhor forma de definicao do
objeto deste Termo de Referéncia, é a concessdo ndo onerosa do Restaurante Universitdrio, tendo
como fato gerador da disputa o valor da refeigdo servida. E tendo como motivagao da disputa a

contratacio, mediante regular procedimento licitatério, de pessoa juridica especializada no servi¢o
de alimentacio para prestacdo dos servigos de produgdo e distribuicdo de refeicao (almogo e
jantar), com fornecimento de insumos, materiais e mdo de obra.

2.3. Da Gratuidade da Concessdo e dos Demais Custos

2.3.1. Aprendemos que nos casos onde o objeto da licitagdo for a concessiio_néio onerosa de
Restaurante Universitdrio, a concess3o, por si s6, ndo deve constituir em objeto da |disputa,
devendo a mesma ser inserida no contrato de prestacdo de servigo como clausula de autorizagdo
de uso do imdvel e dos equipamentos, em carater precario, mediante o reembolso de despesas

incidentes como agusa, luz, telefone, proporcionalmente definidas.

2.3.2. Nesse sentido temos que esclarecer que o Restaurante Universitario é uma das ferramentas
de execucdo da politica de permanéncia estudantil, constituindo-se em um importante
instrumento de satisfagio de uma necessidade basica do individuo, com significativa fungio
académico-social, pois se trata de alimentagdo, o qual vem de forma efetiva contribuir para o
melhor desempenho e formagdo integral do aluno, bem como, diminuir a evasdo académica.

2.3.3. Para que as refeigdes tenham valores acessiveis a toda comunidade académica, e para que
assim possa ser atendido o principio contido na letra “b” do “item 2.1.1” deste Termo de
Referéncia, a Administragio ISENTARA a empresa CESSIONARIA de quaisquer 6nus relativos ao
uso do espaco fisico, ao uso dos equipamentos e ao uso do mobilidrio que compde o Restaurante
Universitario. |




2.3.3.1. No mesmo diapasdo seguem as ISENCOES quanto aos custos (valores)
ENERGIA ELETRICA, FORNECIMENTO DE AGUA E INTERNET.

2.3.3.2. Ndo serd objeto de isencdo, portanto serdo de responsabilidade e terdo que ser ¢ Tstdapt

(pagos) pela CESSIONARIA, todos os custos (valores) resultantes da exploragdo da a
econdmica do Restaurante Universitario (ex: custos com telefone, gds, material de hi
limpeza, aquisi¢do de matéria-prima alimenticia, fluidos para o sistema de aqueciment
manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, manutengdo da drea fisica concedic

nwdade
igiene e
o solar,
la, mdo

de obra, desinsetizagdo, desratizagdo, higienizacdo de caixas d’dgua e de gordura, recarga de

extintores e outros pertinentes as atividades desenvolvidas).

2.3.3.2.1. De forma objetiva s6 serdo objeto de ISENCAO os custos (valores) tratados ncés

2.3.3 e 2.3.3.1” deste Termo de Referéncia, sendo os demais custos (valores) incid

“itens
entes e

envolvidos na exploracdo das atividades relacionadas ao Restaurante Universitario, inclusive os
tratados no “item 2.3.3.2” deste Termo de Referéncia, de responsabilidade da CESSIONARIA. |

2.3.4. Praticando as isengdes, entende-se que a relagao custo-beneficio, da concessao/z
torna-se mais vantajosa para a Universidade Federal da Fronteira Sul, o que pode ser 3
considerando que:

a) Estes custos, casos cobrados, incidirdo diretamente no valor final da refeicdo, o qual &,

refeicao,

firmado

no caso

dos estudantes, subsidiado em cerca de 80% (oitenta por cento) pela Instituigdo. ;Ju seja,

consequentemente retornariam a UFFS, que teria um gasto mais elevado com subsidios;

b) Como estes custos variam de acordo com o uso e considerando que a empresa ndo te'n nogao
efetiva de quais s3o eles, poderia haver uma superestimagao de valores, tornando o produto final

da contratacdo demasiadamente caro;

c) A isencdo dos custos de fornecimento de energia elétrica, dgua, e internet mais a co
graciosa da utilizagdo do espago, e dos equipamentos do Restaurante Universitarios

ncessdo
a UFFS

contribui, significativamente, para que o valor da refeicdo atenda objetivamente o que consta na

letra “b” do “item 2.1.1." deste Termo de Referéncia.

2.3.5. As isengdes da CESSIONARIA, no que tange custos com fornecimento de energia elétrica e
dgua, podem gerar o entendimento de que a CESSIONARIA n3o ird zelar pela economia desses

recursos. Ao passo que a administragdo passa a ter que custear desperdicios. Nesse
esclarecemos que umas das obrigagdes da contratada, apés a assinatura do termo de
serd a elaboracdo, em até 30 (trinta) dias, de um plano de monitoramento e uso ragi
energia elétrica e 4gua. Plano esse que tera gue se coadunar com o0 que pre_

~

sentido,

contrato,

ional de
oniza a

Portaria/MPOG n° 23, de 12 de Fevereiro de 2015, que estabelece boas préticas de gestao e uso de
Energia Elétrica e de Agua nos drgdos e entidades da Administrac3o Publica Federal e dispde sobre

o monitoramento do consumo desses recursos. Tal plano compora a relacdo de obriga

cOes da

CESSIONARIA para com a Universidade Federal da Fronteira Sul, e sua prética estara re acion’ada

com o Acordo de Avaliagdo Técnica (AAT), que seré firmado entre a UFFS e a CESSIONARIA.

2.4. Da Justificativa do Objeto

2.4.1. A Universidade Federal da Fronteira Sul oferece cursos de graduacdo e de pods- gzaduagéo,
bem como palestras e eventos de cunho educacional, envolvendo a participagdo de servidores,




alunos e colaboradores Como servu;o de ap0|o a estas a’nwdades dlspoe de espagpﬁlﬁg.

seu quadro de pessoal, profissionais para desempenhar estas atmdades, visto q\uem

necessirios foram extintos da carreira dos Técnicos Administrativos em Educa;ao

demanda que a Institui¢8o realize a concessdo desses espagos a empresas aptas a operar
refei¢Bes (almogo e jantar).

e servir

2.4.2. Justfica-se ainda a necessidade da concessdo dos Restaurantes Universitérios a empresa

que realize o fornecimento de refeicBes, na obrigacéo moral que a Universidade Fe(

eral da

Fronteira Sul tem, de propiciar as condi¢des adequadas para que o estudante possa se desenvolver

em sua plenitude académica. Sendo, portanto, necessario associar a qualidade do
ministrado, a uma politica inclusiva e eficaz que cumpra os deveres relacion
responsabilidade social, com investimento em assisténcia estudantil, a fim de ate
necessidades basicas de alimentacdo, apoio académico, entre outras condigdes.

2.4.3. Desta maneira, os servicos de um Restaurante Universitério, se constituem em acac

ensino
ados a
nder as

efetiva

no que tange a disponibilizar ao aluno um importante instrumento de satisfacdo de uma
necessidade basica e de real funcio académico-social (alimentagdo), o que vem contribuir para seu

melhor desempenho e formagdo enquanto discente, bem como, diminuir a evasao académ
2.5. Da Justificativa do Quantitativo

2.5.1. Para o calculo do quantitativo estimado de refeigBes constantes na tabela do “item
utilizado o nimero de pessoas que compdem a Comunidade Académica (alunos, serv

ica.

1.1”7, foi
dores e

funciondrios terceirizados) que circulam no Campus Erechim/RS, bem como o histbrico de
refeicBes servidas no RU do referido campus. Ademais, 0 quantitativo apresentado significa apenas

potenciais usudrios, cabendo a CESSIONARIA prospecgio para capitagdo destes consumidc

2.5.1.1. Destaca-se que a comunidade académica do campus atualmente é composta ¢
estudantes, 210 servidores e 38 funcionarios terceirizados.

res.

or 1866

2.5.1.2. A média de refeicBes servidas atualmente nos meses de fluxo convencional (margo, abril,

maio, junho, agosto, setembro, outubro e novembro) é de 10.500 refeigdes/més

o que

correspondente a média de 550 refeicdes/dia, sendo que cerca de 92 % trata-se de refei¢bes para

estudantes e 8 % para o restante da populagéo.

2.5.1.3. Destaca-se que nos meses que precedem e sucedem o recesso académico (feverejro, julho

e dezembro), hd uma queda neste quantitativo.

3. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS

3.1. O objeto deste Termo de Referéncia enquadra-se no conceito de servigo comum, para fins do
disposto no pardgrafo Unico, do art. 17 da Lei 10.520/02, e no § 2° do art. 3° do Decreto ne
3.555/00 (os padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos na edital),
cabendo licitagdo na modalidade Pregdo, na sua forma Presencial, observado o que dlspo= alein®

10.520/02 no Decreto n2 3.555/00, na Lei n2 8.666/93, com suas alteracoes.




3.1.1. Reforgando o conceito de objeto comum passamos a investigar o que ensina o
Contas da Unido —TCU:

3.1.2. Assim o Tribunal de Contas da Unido entendeu que o Pregdo atende todos os |
contidos na Lei n° 8.666/93, considerando seu uso louvavel porque restou privilegiado o
da eficiéncia. N3o obstante o TCU incentivou que se evoluisse de Pregdes Presenciais para

Eletrénicos.

3.1.3. Justifica-se a n3o utilizacdo de Pregdo Eletrdnico, visto o fracasso dos Pregdes Eletr
45/2014 e 83/2014, que tinham por objetivo licitar objeto semelhante ao atual. O prim
preco inexequivel e o segundo por pregos superiores aos estimados pela Administragdo.

3.1.3.1. Nesse sentido temos também que o universo das licitagdes que objetivam conc
espagos, na sua grande maioria, se d4 na modalidade concorréncia. Isso implica em dize
potenciais interessados estdo acostumados a participarem de licitagdes presenciais (en

Pregdo destinado & outorga de concessdo de uso de drea comercial em

decisGo da Empresa Brasileira de Infra-Estrutura Aeroportudria — Infraero, ao est &

o pregdo para a licitagdo de concessGes de uso de dreas comerciais nos a

destinada & “instalacdo e exploracdo comercial de chocolateria de rede de lojas
no segmento de chocolateria, a ser localizada no piso superior do Terminal de Pd

eroportos
brasileiros, encontra respaldo na legislagdo e atende plenamente ao interesse puiblico. Foi
esse o entendimento defendido pelo relator, ao apreciar representagdo formu/a:%a ao TCU
em razdo de possiveis irregularidades perpetradas pela Infraero no dmbito db Pregdo
Presencial n.2 030/GRAD-3-SBGR/2010, tendo por objeto a concesséo de uséi de drea

exclusivas
ssageiros

n.2 2, do Aeroporto Internacional de Sdo Paulo/Guarulhos-Governador And;ié Franco
Montoro”, A representante alegou, em sintese, ndo haver previsdo legal para a Ii(iitagﬁo de

concessdo de espago publico por meio de pregdo, devendo, para tanto, ser aplic
n.2 8.987/95 — dispde sobre o regime de concessdo e permissdo da prestagéo d
publicos —, adotando-se, portanto, a modalidade de concorréncia publica. De aco
relator, a utilizagdo do pregdo atende perfeitamente aos objetivos da

';ada alei
e servicos
do com o

Infraero,

possibilitando decisGes em que se preservam a isonomia de todos os interessgdos e 0s
. P ~ ~ i
interesses da Administracdo na obtengdo da melhor proposta. Segundo ele, o

Regulamento de Licitacbes e Contratos da Infraero, aprovado pela Portaria Norn
935/2009, do Ministério da Defesa, trouxe adequada modificagdo nos procedin

1ativa n.2
entos até

entéo adotados pela Infraero, passando a prever a possibilidade de utilizagGo do pregto

i
i

nos casos em que a concessdo de uso de drea ndo demandar investimentos em

benfeitorias permanentes (art. 31, § 13). No caso concreto, a licitagdo na m
pregdo, com critério de julgamento na maior oferta, “ndo constitui utilizagéo de
julgamento ndo previsto por lei, mas, sim, a utilizago do critério legalmente est
e plenamente adequado ao objeto do certame, com a utilizagfio do instrumento

vdalidade

critério de

abelecido
egal mais

especialmente pertinente para os objetivos da Administragdo”. O relator c

onsiderou

incabivel, na espécie, a aplicagdo da Lei n.2 8.987/95, como pretendia a représentante,

uma vez que “o objeto licitado ndo € delegagdo de servico publico, e a hipc

tese estd

expressamente prevista no Regulamento de Licitagdes da Infraero”. Portanto, sQb a dtica
da consecucgo do interesse publico, os procedimentos licitatérios adotados pela Infraero

“se mostram especialmente louvdveis, porque concretizam os principios da

ficiéncia,

isonomia, impessoalidade, moralidade, dentre outros”. Ao final, o relator ponqerou que,

“para a concretizagdo dos imperativos constitucionais da isonomia e da melhorz
para a Administragéo, a Infraero deve evoluir dos pregbes presenciais, para a m;
totalmente eletrénica, que dispensa a participagdio fisica e o contato
interessados”, Com base nos fundamentos apresentados pelo relator, deliberou
pela improcedéncia da representagdo. Precedente citado: AcordGo n.2 3

proposta

odalidade

entre 0s
y Plendrio

042/2008-

Plendrio. Acorddo n.2 2844/2010-Plendrio, TC-011.355/2010-7, rel. Min. Waltan Alencar

Rodrigues, 27.10.2010. (grifo nosso).

receitos

orincipio

Pregdes

nicos n°
eiro por

essdo de
r que os
velopes),




estando despreparados para sessdes eletrdnicas, principalmente no que concerne a obtg
login/senha, e especialmente na operagdo do sistema. SituacBes essas que diminuemig
interessados e potencializam o insucesso dos certames eletrénicos para esse tipo de objeto.

4. FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

4.1, O prazo para a CESSIONARIA colocar em funcionamento o Restaurante Universitario
(atendimento & Comunidade Académica) é de 15 (quinze) dias, contados da assinatura do Termo
de Contrato.

4.1.1 Considerando que a assinatura do contrato e inicio das atividades poderd coincidir com o
periodo de recesso académico, este prazo poderd ser estendido, sob solicitacdo da Administragdo
da UFFS.

4.2. Do Uso do Espaco Publico Objeto da Concessdo

4.2.1. O uso do espaco fisico (prédio do RU), bem como dos equipamentos do Resfaurante
Universitario, se dara na forma de concessdo ndo onerosa. ‘

4.2.1.1. Os custos com energia elétrica, internet e dgua serdo de responsabilidade da Universidade
Federal da Fronteira Sul.

4.2.1.2. Os custos com telefone serdo mensurados pela Universidade Federal da Frontejra Sul —
FISCALIZACAO - e cobrados mensalmente da CESSIONARIA, por meio de Guia de Recolhimento da
Unido - GRU, que devera ser quitada até o décimo dia do més subsequente ao vencido.

4.2.1.3. Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel
higiénico, dlcool gel 70%, saneantes, desinfetantes, detergentes, etc...), serdo de responsabilidade
da CESSIONARIA.

4.2.1.4. Os custos com manutencdo de equipamentos, manuteng3o de instalagdes (ex: limpeza de
caixas d'dgua, caixas de gordura e encanamentos, cisternas, desinsetizagéo, desratizagdo, etc...) e
sistemas (ex: dgua, gds, esgoto, elétrico, frigorigeno, aquecimento, climatizagdo, exaustdo, etc...),
manutencdo do prédio (interna e externamente, incluindo banheiros de uso comum, cons ervac@o
de paredes, portas, superficies e equipamentos), serdo de responsabilidade da CESSIONARIA.

4.2.1.4.1. A relacdo geral de manuten¢des e periodicidade de realizagdo, bem romo a
responsabilidade por sua execugdo, constam no Plano de conservagdo e manutencdo predial do
Restaurante Universitdrio, que integra este instrumento (Encarte H).

4.2.1.4.1.1. A realizacio adequada das manutengBes serd acompanhada pela fiscalizagdo do
contrato, além de ser objeto de vistorias quando da realizagdo do inventdrio anual da UFFS e nos
inicios e encerramentos dos contratos.

4.2.1.4.2. Nos custos tratados no “item 4.2.1.4” incluem-se também, os relacionados a gquisicdo
das pecas e produtos envolvidos nos procedimentos de manutengao (ex: pecas de equipamentos,
lémpadas, torneiras, registros, fechaduras, chaves, vidros, calhas, disjuntores, interruptores,
pressurizadores, fluidos, etc...).




cessionaria.

4.3. Dos Géneros Alimenticios, Insumos e Materiais

--4.3.1. A CESSIONARIA serd responsavel pela aquisi¢do e estocagem de tgdawmafc_gérria-prim a, todos

os géneros alimenticios e insumos envolvidos nos processos de pré-preparo, preparo, dis
das refeigOes.

4.3.1.1. Entende-se por matéria-prima alimenticia todos os géneros alimenticios perecivei

tribuicdo

s e semi-

pereciveis necessdrios a producio das refei¢des (ex: cereais, tubérculos, raizes, leguminosas,

hortifrutis, produtos ldcteos, carnes, ovos, temperos, etc...).

4.3.1.2. A CESSIONARIA serd responsavel pela aquisicdo e estocagem de todos os materiais

envolvidos nos processos de pré-preparo, preparo, distribuicdo das refei¢Ses, higiene e|limpeza

(ex: descartdveis, equipamentos de pequeno porte, utensilios para preparo e fornecimento das

refeicBes, etc...) necessarios ao funcionamento do Restaurante Universitario.

4.3.2. A CESSIONARIA sers responsavel pelo controle e execugdo de todas as etapas da produgdo
da refeicdo, a saber: aquisicio e recebimento dos géneros alimenticios, materiais e insumos; esto-
cagem dos géneros alimenticios, materiais e insumos; pré-preparo das refei¢cdes; preparo das refei-
cBes; distribuicdo das refei¢Bes; atendimento ao publico; higienizagdo das instalac¢des; aq lisicdo e
comercializagio de créditos (tickets para acesso ao RU) e controle de entrada, além de outros ser-

vicos correlatos que venham a ser solicitados pela FISCALIZAGAO.

4.3.3. Todos os géneros alimenticios, materiais e insumos, adquiridos pela CESSIONARIA,
rio adentrar nas instalaces do Restaurante Universitdrio, no sentido de serem recebidos
dos pela CESSIONARIA, se aprovados pela FISCALIZACAO.

Té pode-
& estoca-

4.3.3.1. A FISCALIZAGCAO, poder3, a qualquer tempo, rejeitar, no todo ou em parte, os géneros ali-
menticios, os materiais e 0s insumos que ndo possuam qualidade compativel com as narmas de

boas praticas na manipulagdo e produgdo de alimentos; que estejam com embalagens fra

“ionadas

ou violadas, ou que n3o atendam os preceitos contidos em leis, decretos ou normas especificas
(ex; ANVISA, MAPA, Vigildncia Sanitdria Municipal e Estadual, Conselho Federal de Nutri¢do — CFN,
Conselho Regional de Nutricdo — CRN, etc...), ou ainda ndo atendam a qualquer outra regra contida

neste Termo de Referéncia.

4.3.3.2. A CESSIONARIA devers apresentar a FISCALIZAGAO, um planejamento prévio das

ativida-

des de recebimento de insumos e materiais, onde constem os hordrios e os dias em que 0s recebi-
mentos serdo realizados, para que a FISCALIZACAO faca o acompanhamento, quando necessario.

4.3.3.3. A FISCALIZAGAO, podera rejeitar, no todo ou em parte, os géneros alimenticios, os materi-
ais e insumos mal acondicionados ou estocados, que ndo atendam as normas de boas praticas na
manipulacdo e produgio de alimentos, ndo atendam os preceitos contidos em leis, decretos ou
normas especificas (ex; ANVISA, MAPA, Vigildncia Sanitdria Municipal e Estadual, Conselhg Federal




outra regra contida neste Termo de Referéncia.
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de Nutricdo — CFN, Conselho Regional de Nutri¢cio — CRN, etc...) ou que ndo atendam a/é alc

4.3.4. Os géneros alimenticios, os materiais e insumos mal acondicionados ou estocados, de

pela CESSIONARIA, ser retirados das dependéncias do Restaurante Universitario, em pra
estabelecido pela FISCALIZAGAO.

4.3.5. A Universidade Federal da Fronteira Sul, representada por sua FISCALIZAGAO, se res
direito de realizar vistorias e inspecdes aleatérias (locais e hordrios) nas instalagbes e nos

A
\

erva no

equipa-

mentos objeto da presente concessdo. Vistoria e inspe¢Bes que nao poderdo ser dificultadas ou

impedidas pela CESSIONARIA, visto que as mesmas serdo causa de san¢do administrativa.

4.3.6. A CESSIONARIA deverd manter registro préprio da utilizagdo de matérias-prima
forma de controle de estoque e de comprovagdo do efetivo uso das matérias
disponibilizadas. Estes registros, bem como as notas fiscais de compras devem ser disponit
a FISCALIZACAO sempre que solicitado.

4.3.7. A FISCALIZACAO disponibilizara uma planilha a CESSIONARIA onde deverdo ser pree

5, COMO
-primas
ilizados

nchidas

informacBes sobre os itens adquiridos e se foram provenientes da agricultura familiar (comprovan-

do com as notas fiscais ou documento equivalente), justificando quando n&o foi sob pena ¢

e perda

de pontos no Acordo de Avaliagdo Técnica. Vale dizer que as justificativas cabiveis pra ndo aquisi-

¢3o de agricultores familiares e cooperativas de agricultura familiar credenciadas pela UFFS$
séncia de produtos, que deve ser comprovada por meio de negativa formal da agriculturz

superior ao mercado convencional - varejo, que tambem deve ser comprovado formalmente.

4.3.7.1. Produtos de ma qualidade também poderdo ter a aquisi¢do dispensada, exclusi
pela fiscalizacdo, de forma justificada.

4.3.7.2. A FISCALIZACAO definira qual a periodicidade de entrega desta planilha, ndo pode
superior a 30 (trinta) dias.

4.4, Da Elaboragdo do Cardapio

€ a au-
e valor

amente

ndo ser

4.4.1. A CESSIONARIA sera responsavel pela elaboragdo dos cardapios e das listas de compras, e

ambos sé poderdo ser executados apds aprovados pela FISCALIZAGAO.

4.4.1.1. Os cardépios deverdo ser elaborados de acordo com o nimero estimado de refeicdes

estabelecido por este Termo de Referéncia, de maneira a favorecer a variedade de alimentos e o
sy s - . . s N

equilibrio nutricional, respeitando a sazonalidade dos produtos e potencializando a inclusdo de

alimentos oriundos da agricultura familiar, alimentos orgdnicos, sem desconsiderar 0s
alimentares da regido.

habitos

4.4.1.2. Os cardapios deverdo ser elaborados mensalmente, devendo ser encaminhados a
FISCALIZACAO, para aprovagdo, com antecedéncia minima de 10 (dez) dias, viabilizando assim

adequacgBes necessarias.

4.4.1.3. Caso seja de interesse da CESSIONARIA, os cardapios poderdo ser elaborados em conjunto

com a FISCALIZAGAO.

4.4.1.4. O cardépio sera composto diariamente pelos itens que seguem:




Salada 3 (trés) 1 (uma) folhosa
1 (uma) crua

1 (uma) cozida

Arroz 2 {dois) 1 (um) branco

1 (um) integral

Leguminosa 1 (um) Feijdo(todos os tipos) ou Lentilha
Acompanhamento 1 (um) Massa ou tubérculo ou raiz ou farofa, etc.
Prato principal 1 (um) Carne, variando os tipos diariamente,

sendo a cada 15 dias servido peixe.

Prato vegetariano 1 (um) Prato a base de proteina texturizada de
soja, oOvo ou outra matérja-prima
alimenticia que substitua a) carne
(especialmente em relagdo ap valor
proteico).

Sobremesa 1 (um) Fruta ou doce, sendo que a fruta deve
constar no cardapio no minimo|3 vezes
por semana.

Suco 1 (um) Natural ou polpa, diversos sabores
4.4.1.4.1. A fim de garantir a qualidade nutricional das refeicGes, deve haver boa varia¢do nos
géneros ofertados no cardapio e na maneira de prepara-los o que sera acompanhado pela
FISCALIZAGAO.
4.4.1.4.1.1. Com excecdo dos dois tipos de arroz que serdo servidos diariamente, g tipo de

leguminosa ndo deve ser repetir mais de 3 (trés) vezes na semana, e outras preparag
devem se repetir mais de 2 (duas) vezes no mesmo periodo.

des nao

4.4.1.4.1.2 O prato principal deve ser composto de carne de boa qualidade e bom corte, dando
preferéncia a cortes de carne magros, pouco inervados e macios. Quanto aos peixes, devem ser

priorizados filé de tilapia, filé de merluza, cacdo, cascudinho, ou outros tipos com boa aceit

4.4.1.4.2. Salada, arroz, leguminosas e acompanhamento deverdo ser & vontade e serdo

acao.

servidos

pelos préprios comensais. O prato principal, prato vegetariano, a sobremesa e sUco serao
porcionados, sendo uma unidade/por¢do por pessoa. Este porcionamento sera feito e/ou
controlado pelo CESSIONARIO, a qual devera prever profissional para executar essas gtividades

durante o horéario das refei¢des.




[
4.4.1.4.2.1. A porgio do prato principal deve ter de 120g a 150g quando for sem osso e 1((
quando for com osso, considerando o peso da prepara¢do pronta, ou seja, cozida; a pc\i

prato vegetariano deve ser equivalente a do prato principal sem o0sso, ou seja, de 120g a 1

duas unidades por pessoa para o caso de ovos e omelete; a porgao de sobremesa no caso d

deve ser correspondente a uma unidade (para frutas como maga, laranja, banana, etc.) €
fatia média (para frutas como mamao, meldo, melancia, etc); no caso de doces em tablete d

uma unidade e no caso de doces em consisténcia cremosa uma taca/cumbuca de sobre
porgio de suco deve ser de 200ml.

4.4.1.4.2.2. O comensal deverd optar entre o prato principal e o prato vegetariano, na
permitido consumir ambos.

4.4.1.4.2.3. A relacdo de preparagdes que sdo livres e porcionadas, bem como seus quant
valem tanto para os comensais que adotaram a aquisicdo por refeicdo quanto para aque
adotarem a opcdo por quilo, caso houver.

4.4.1.4.3. Considerando o atendimento do publico vegetariano, bem como outras especif
existentes, ndo deverad haver inser¢do de carne em nenhuma preparagdo que ndo seja

e frutas

auma
eve ser
mesa; a

> sendo

itativos,
les que

cidades
o prato

principal. Também devem ser evitados molhos a base de leite e a utilizacdo de farinha para

engrossar molhos, a qual deve ser substituida por amido.

4.4.1.4.3.1. Caso verifique-se uma baixa saida do prato vegetariano, 0 mesmo podera ser
do cardapio, desde que a fiscalizagdo esteja de acordo.

retirado

4.4.1.4.4. Diariamente deverd ser disposto palitos, guardanapos, bem como molho vinagrete

4.4.1.4.5. A CESSIONARIA devera disponibilizar todas as preparagbes constantes no icardapio

diario, de forma que o usuario possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda, mantenc

o-as em

temperaturas adequadas ao consumo imediato, durando todo horario de funcionamento do RU.

4.4.1.4.6. Caso algum alimento necessario a producdo de determinada preparagdo nado esteja
disponivel no dia, a CESSIONARIA devers substitui-lo por alimento similar, substituicdo que deve

acontecer mediante prévia aprovagdo da FISCALIZAGAO.

4.4.1.4.7. Caso a FISCALIZACAO perceba, no decorrer da concessdo, a existéncia de de

mandas

significativas de comensais com restricoes alimentares, poderd ser solicitada a CESSIONARIA a
disponibilizagdo de preparagdes especificas para atendimento deste publico. Esta situacdo ndo

poderd, em hipétese alguma, onerar 0 valor da refeigdo.

4.4.1.4.8. Em casos excepcionais, como eventos ou datas comemorativas, a FISCALIZACAO podera
solicitar ajustes no carddpio, os quais serdo repassados antecipadamente a CESSION[\RIA e ndo

poderdo onerar o valor da refei¢do.

4.4.1.5. Para fins de divulgac3o, os carddpios devem ser expostos antecipadamente na entrada do
RU, bem como ser enviados a Diretoria de Alimentacdo e Nutrigdo (DAN) para encaminhamento da

divulgagdo. O encaminhamento a DAN serd feito pela FISCALIZAGAO, apds aprovagao do ca

rdapio.

4.4.1.5.1 Em situacBes excepcionais os fiscais podem solicitar a PREPOSTA gue encaminhe o

cardapio a DAN, o qual deve ser feito na semana que antecede sua execugao.




4.5. Disposi¢bes Gerais Sobre a Preparagdo das Refei¢Oes

4.5.1. O manuseio dos alimentos e prepara¢des devera obedecer ao Manual de Boas

H 5 7
Fabricacdo (BPF) e os seguintes documentos oficiais: resolu¢do RDC 216 de 15/09/04, Portaria |

05 de 09/04/2013 e NR7, cujas orientagBes deverdo ser seguidas pela CESSIONARIA, po
avaliadas pela FISCALIZAGAO e compordo o Acordo de Avaliagdo Técnica.

4.5.2. A CESSIONARIA deverd realizar, diariamente, coleta de amostras de todas as prepar
da dgua, no almogo e no jantar, seguindo as orientacdes de coleta estabelecidas pela Port
05 de 09/04/2013, bem como mensurar a temperatura dos alimentos durante o prep
distribuicdo e a sobra suja e resto ingesta no término da distribuicdo. Para registro, dev
preenchidas as planilhas de tempo/temperatura “Encarte C” e de sobra suja “Encarte D”
ingesta “Encarte E”, ambas integrantes deste Termo de Referéncia e encaminhadas mensal
fiscalizacdo.

4.5.3. A CESSIONARIA deve disponibilizar profissional Nutricionista, devidamente regist
CRN, que deverd estar presente diariamente no Restaurante Universitario para acomp
orientar as atividades desenvolvidas pela equipe de trabalho, esclarecer toda e qualque
suscitada pelos usudrios ou pela FISCALIZAGAO.

4.5.4. Fica proibida a comercializagdo de quaisquer itens que ndo componham o ¢
especialmente: bebidas alcodlicas, artigos de tabacaria, remédios, bilhetes lotéricos, caca
jogos de azar, substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n2 11.343/200
possiveis alteragdes).

4.5.6. Fica proibida a exposigo e distribuicdo ou veiculagdo de qualquer tipo de propaga
prévia autorizacdo da FISCALIZACAO.

4.6. Da Equipe de Trabalho

s serao

acles e
aria CVS
aro e a

ordo ser

e resto-
mente a

rado no
anhar e
didvida

ardapio,
niqueis,
6 e suas

1da sem

4.6.1. A CESSIONARIA deverd manter diariamente no Restaurante Universitario ho minimo: os

seguintes profissionais:
4.6.1.1. Preposto (pessoa de referéncia da CESSIONARIA para com a FISCALIZACAO,).

4.6.1.2. Nutricionista, com registro no Conselho Regional de Nutrigo (CRN), que

sera o

responsavel técnico da CESSIONARIA, e acompanharad todo o processo de produgdo, \desde o

recebimento dos géneros alimenticios, estocagem, pré-preparo, preparo, distribuigdo.

4.6.2. Os profissionais, cozinheiros e auxiliares de cozinha, que vierem a compor a equipe de
trabalho da CESSIONARIA, deverdo estar capacitados a acompanhar e executar todas as etapasrdo

processo desde o pré-preparo, preparo a distribuicao das refeigdes.

4.6.2.1. Os profissionais, servicos gerais, atendentes, serventes de limpeza, etc., que
compor a equipe de trabalho da CESSIONARIA deverdo ser em numero necessario

andamento dos servigos.

4.6.3. Caso seja de interesse da CESSIONARIA o preposto poderd ser o proprio pre

ierem a
ao bom

fissional

Nutricionista, desde que este tenha conhecimento gerencial de todos 0s progessos e

procedimentos envolvidos na produgdo das refei¢cdes, no controle dos estogues e no aten

dimento




[en
do usudrio, e esteja permanentemente a disposicdo para acompanhar e tratar os assuntgs

FISCALIZAGAO.

4.6.4. Os profissionais alocados no processo de higienizagdo ndo deverdo manipular alimen

4.6.5. A quantificagdo dos postos de trabalho, bem como a experiéncia necessaria para assungao

de cada funcdo, é encargo da CESSIONARIA, que deverd administrar essa relagdo com

numero

suficiente de profissionais, aumentando ou reduzindo essas quantidades sempre que houver
necessidade, tendo em vista garantir a qualidade da refeicdo e a qualidade de atendimento ao

publico usudrio do RU.

4.6.5.1 A CESSIONARIA deverd repassar a FISCALIZAGAO e manter atualizado junto desta a relagao
de funcionarios e funcBes, bem como informar as contratagdes e demissdes existentes. Estas

informaces podem ser prestadas por documento formal ou e-mail.

4.6.6. A CESSIONARIA deve sempre orientar os empregados que atuam na produgdo das r
para que os mesmos procedam a correta lavagem das mdos, antes, durante e apos a man

de alimentos, bem como para que ndo fumem, espirrem, tussam, comam, manipulem din

pratiquem qualquer outro ato que possa contaminar o alimento.

4.6.7. Os empregados da CESSIONARIA deverdo apresentar-se sempre limpos, de cabelos
aparadas e barbas raspadas; isentos de maquiagem e sem adornos pessoais (brinco
pulseiras, reldgios), apresentando-se diariamente com uniformes completos, padrg
preferencialmente de cor clara (calga comprida e blusa), bem como calgado fechado, ser
com solado antiderrapante, avental, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartave
porcionamento), etc., bem como equipamentos de protegdo individual (EPI) exigic
Ministério da Satde e pela NR6, considerando as particularidades de cada funcéo.

4.6.8. A CESSIONARIA deverd treinar continuamente a sua equipe de trabalho,
aperfeicoamento nas areas de manipulagdo de alimentos, seguranca alimentar, boas
manuseio correto de equipamentos e demais temas que sejam relevantes para o desemp
atividades do Restaurante Universitario, conforme orientagdo da RDC n? 216/2004, da AN

4.7. Dos Equipamentos, Utensilios para Produgdo das Refei¢Ges

4.7.1. A Universidade Federal da Fronteira Sul cederd todos os equipamentos que int

Restaurante Universitario “Encarte I”. Equipamentos que serdo inventariados em termo
yrodugdo

junto ao Sistema de Inventdrio Patrimonial (SIP), e somente poderdo ser utilizados na {

das refeicdes para o RU, durante toda a vigéncia do contrato. Ap6s o término do contrg

equipamentos deverdo ser restituidos a UFFS em perfeito estado de conservaga
CESSIONARIA deverd efetuar sua substitui¢do.

4.7.1.1. A substituicdo se dard por equipamento de qualificagdo idéntica ou superior
patrimonial defeituoso ou mal conservado, independentemente se a causa foi decorrent
do uso inadequado ou por falta de manutenggo.

4.7.1.2 Dentre os equipamentos cedidos ha itens com tecnologia de ponta e especifici
manuseio (forno combinado, paneldo autoclavado, etc), para os quais os funcionarios resy
por manipulad-los deverdo ser previamente treinados a fim de garantir o uso correto, prese
equipamento e a seguranga do local.
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4.7.2. A CESSIONARIA deverd disponibilizar todos os equipamentos de pequeno porte RSt
AW

necessarios para a producdo e distribuicdo das refei¢Bes (ex: liquidificadores,
processadores, panelas, frigideiras, colheres grandes, facas, pegadores, conchas, escum
entre outros), todos de qualidade satisfatria e em nimero suficiente para execugdo dos se

4.7.3. A CESSIONARIA deverd disponibilizar também as lougas e utensilios a serem utilizad
comensais durante a utilizacio do servigo. Para isto, deverdo ser ofertados minimam
seguintes itens: bandejas de boa qualidade em PVC ou outro material perfeitamente
pratos de louga branca ou transparente com no minimo 22,5cm de didmetro; talheres (gar)
colher de sopa e de sobremesa) em ago inox de boa qualidade, copos, cumbucas para sob
além de guardanapos e palitos de dente, entre outros.

4.7.3.1 Os utensilios acima referidos deverdo ser todos de material retorndvel, ¢
higienizaveis, evitando assim o uso de descartéveis.

4.7.4. As lougas e utensilios deverdo ser disponibilizados em nimero suficiente para aten
de todos os comensais, devendo haver uma reserva significativa para atendimento de ¢
aumento na demanda.
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4.7.5. As lougas e utensilios dever3o ser padronizados e de 6tima qualidade. Utensilios esses que

s6 poderdo ser utilizados pela CESSIONARIA apds serem avaliados e aprovad
FISCALIZAGAO.

4.7.6. Estes utensilios deverdo ser substituidos pela CESSIONARIA guando quebrados, tr
lascados, entortados ou danificados de tal forma que possam comprometer a qualidade dc
ou oferecer algum risco aos usuarios.

4.7.7. Os materiais de higiene e limpeza também deverdo ser de boa qualidade, sendo o
(higiénico, toalha e guardanapos) branco e ndo reciclaveis.

4.7.8. Os custos de aquisicdo, reposigio e manutengdo dos materiais descritos nos “itens
4.7.3” serio de responsabilidade da CESSIONARIA.

4.8. Da Venda de Créditos Para os Usudrios

4.8.1. A aquisicdo e comercializagio de créditos (tickets) aos usudrios do Restaurante Univ
se dard por metodologia a ser firmada entre a FISCALIZACAO e a CESSIONARIA, e obe
valores e categorias estabelecidas pelo Conselho Universitario — CONSUNI.
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4.8.1.1. A UFFS j& possui um modelo de ticket, cuja arte pode ser repassada a empresa para

viabilizar sua confecgio. Caso a empresa opte por fazer um novo modelo, este deverd ser @
pela FISCALIZACAO.

4.8.1.2 Criancas de até 5 anos acompanhadas de seus pais devem ter sua entrada
gratuitamente, sendo dispensada a apresentagdo de tickets.

4.8.2. Ficara a cargo da CESSIONARIA a aquisigdo e a comercializagdo de créditos para os

do Restaurante Universitario.

4.8.3. O guiché de venda de créditos funcionard das 11h00min as 13h00min e das 17h1
19h15min.
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4.8.3.1. Os horarios de funcionamento do(s) guichés de venda de créditos podera sofre
por iniciativa da CESSIONARIA desde que aceito pela FISCALIZACAO.

4.8.4. Ao final de cada dia a CESSIONARIA contabilizard a venda de créditos, registr
relatdrio, o qual deve ser apresentado a FISCALIZAGAO ao final de cada més.

4.8.4.1. Caso solicitado pela FISCALIZAGAO esta contabilidade deverd ser feita
acompanhamento deste.

4.8.5. O relatério de vendas, no minimo, consignara os valores totais em reais, e discrim
data, e o nimero de créditos vendidos de acordo com cada categoria de comensal.

4.8.6. A CESSIONARIA devera, sempre que solicitado pela FISCALIZACAO, resgatar ju
usuarios os tickets vendidos e ndo utilizados, reembolsando aos mesmos o valor nominal.

4.8.7. Para efetuacdo da venda dos tickets, a CESSIONARIA deverd manter troco em esy
local.

com ©
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4.8.8. Caso identificada a demanda, podera ser exigida a disponibilizagdo de maquina de cartdo de

crédito e débito, para venda dos tickets, cuja metodologia de uso serd definida junto a UF
podendo gerar acréscimo de valores na refei¢ao.

4.9. Do Local Objeto da Concessao

FS, ndo

4.9.1. Restaurante Universitario do Campus de Erechim, Rodovia ERS-135, KM 75, CEP 99700-970,

Erechim/RS.

4.9.2. Os detalhamentos da area concedida constam no “Encarte G” planta baixa do Rest

Universitario do Campus de Erechim/RS.

5. CONDICOES ESPECIAIS DE FUNCIONAMENTO

5.1. Horario de Funcionamento

aurante

5.1.1. O horario de atendimento ao pUblico do Restaurante Universitario € de segunda a sexta-feira

nos horarios de 11h15min as 13h00min (a/mogo), e das 17h30min as 19h15min (jantar).

5.1.1.1. A critério da FISCALIZACAO, mediante simples comunicagdo escrita & CESSI ONARIA,

poderd haver alteragdo dos dias e horarios de atendimento ao publico.

5.1.2. Durante o recesso de final de ano (data a ser informada pela FISCALIZACAO) e em alguns
periodos de férias letivas nao haverd expediente no Restaurante Universitério, salvo eém casos

excepcionais decorrentes de alteragdes no calendério académico da UFFS.

5.1.2.1. As demais excepcionalidades que comprometam o funcionamento do Restaurante

Universitério, serio tratadas entre a FISCALIZAGAO e a CESSIONARIA.

5.1.3. Em casos excepcionais, como eventos e datas comemorativas, a FISCALIZACN)

podera

solicitar que a CESSIONARIA ajuste os horarios e dias de funcionamento do RU para atendimento

de eventual demanda existente.

5.2. Dos Critérios de Sustentabilidade

5.2.1. A CESSIONARIA devera adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de




recursos e na reducdo da poluigdo ambiental, conforme previsto na IN O6/2013/SLT!/M554
como:

5.2.1.1. O uso de produtos de limpeza e conservagdao que obedecam as classific:
especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

5.2.1.2. A racionalizacdo do consumo de energia elétrica e de agua.

5.2.1.3. A destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, 3

conservagao.

5.2.1.4. A utilizac3o, na lavagem de pisos, sempre que possivel, de dgua de reuso ou outra
(dguas de chuva e pogos), desde que certificada de ndo contaminagdo por metais pes
agentes bacteriolégicos, minas e outros.

5.2.1.5. O treinamento periddico das equipes de trabalho sobre boas praticas de sustenta
em especial sobre redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e destin
residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

&
/ b
i

sseio e

s fontes
3dos ou

hilidade,

acdo de

5.2.1.5.1. A CESSIONARIA devera observar as Resolugdes do CONAMA (Conselho Nacional do Meio

5.2.1.5.2. A CESSIONARIA deverd desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte

de materiais potencialmente poluidores, tais como pilhas, baterias, ldmpadas fluores
frascos de aerossdis em geral. Estes produtos, quando descartados, deverdo ser seps
acondicionados em recipientes adequados para destinacdo especifica.

entes e
rados e

5.2.1.5.3. A CESSIONARIA deverd, preferencialmente, adquirir palitos e demais acessprios de

madeira, fabricados com madeira 100% oriunda de areas de reflorestamento.

5.2.1.5.4. A CESSIONARIA devera, sempre que possivel, evitar o uso de materiais descartaveis,
dando preferéncia aos biodegradéveis quando este uso for imprescindivel, ndo se aplicapdo para

os casos contemplados no item 4.7.3.

5.2.1.5.5 O Plano de Logistica Sustentavel da UFFS se constitui em compromisso da CESS|ONARIA

no que tange a operagao e funcionamento do Restaurante Universitario.
5.3. Da Aquisi¢do da Agricultura Familiar

5.3.1. Para que a concessdo objeto desse Termo de Referéncia possa atender o principic

contido

na letra “a” do “item 2.1.1”, e para que o Acordo de Avaliagdo Técnica, que sera firmadp entre a

UFFS e CESSIONARIA possa ser satisfeito, a CESSIONARIA deverd, sempre que possivel
produtos, insumos e géneros alimenticios da agricultura familiar.

adquirir

5.3.1.1. Entende-se como aquisicio da Agricultura Familiar, tudo aquilo que for adquirido
diretamente de Agricultores Familiares e de Cooperativas da Agricultura Familiar, devidamente

credenciadas pela UFFS em processo proprio.

5.3.2. Para garantir impessoalidade, transparéncia e efetividade no que tange as aquisi

icoes da

Agricultura Familiar, bem como garantir o pleno cumprimento do Acordo de Avaliagdo Técnica, a
CESSIONARIA devera realizar as aquisigdes da Agricultura Familiar diretamente dos Agricultores

Familiares e das Cooperativas de Agricultura Familiar credenciadas pela UFFS.




familiar, s6 serdo contabilizadas as aquisi¢Bes realizadas junto aos Agricultores Familia

5.3.3. A FISCALIZACAO disponibilizara a CESSIONARIA o credenciamento de Agricultores Fa
e de Cooperativas da Agricultura Familiar, bem como a relagdo dos produtos por eles forneg

5.3.3.1. A CESSIONARIA devera ajustar seus cardapios no sentido de potencializar inse

aquisicdo dos produtos ofertados pela Agricultura Familiar.

5.3.4. Para efeitos do Acordo de Avaliagdo Técnica, no que concerne a avaliar as aquisi¢des)
agricultura familiar, a FISCALIZACAO terd por pardmetro a planilha de compras tratado no

4.3.7” e ao registro de fornecedores e produtos tratados no “jtem 5.3.3”.

i
i
b

5.3.5. A CESSIONARIA em hipétese alguma ficard obrigada a adquirir itens, produtos, géneros

|

alimenticios, insumos, etc., da Agricultura Familiar. Porém, tendo em vista o que consta nas letras

“q” & “c” do “item 2.1.1”, no que tange ao Acordo de Avaliagdo Técnica, a aquisi¢ao da Agr
Familiar sera um dos requisitos objetivos de avaliagdo da qualidade da refeicdo e do
econdmico-social dessa concess3o, implicando, caso ndo atendido, em descontos no que ¢
ao pagamento do valor devido a ela pela UFFS (ticket 3).

5.3.5.1. Para que seja atendido o Acordo de Avaliagdo Técnica no quesito aquisicdo da ag

Cooperativas da Agricultura Familiar constantes no rol de fornecedores levantados pela UFE

5.3.5.2. Situacdes onde restard atendido o Acordo de Avaliacdo Técnica mesmo
CESSIONARIA ter adquirido o total do potencial de compra da agricultura familiar:
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a) os Agricultores Familiares e/ou as Cooperativas de Agricultura Familiar recuse (formalmente), ou

ndo entregue, a ordem de fornecimento;

b) os precos praticados pela agricultura familiar estejam acima dos praticados pelo mercado local e

regional o que deverd ser comprovado mediante a apresentacdo de 3 (trés) pesquisas de mercado

(varejo), feitas pela CESSIONARIA, considerando item igual ou similar ao avaliado;
¢) a qualidade do item for reprovada pela fiscalizagao.

5.3.5.2.1. As situacBes tratadas no “item 5.3.5.2” serdo validadas pela FISCALIZAGCAO para

compor

o Acordo de Avalia¢do Técnica. A FISCALIZAGAO pode, a qualquer tempo, realizar a verificagao da
veracidade das informagdes fornecidas, sujeitando a CESSIONARIA a penalidade em |caso de

apresentacdo de informagdes inveridicas.

6. METODOLOGIA DE AVALIAGCAO DA CONCESSAO

6.1 Do Acordo de Avaliagdo Técnica.

6.1.1. A qualidade técnica da Concessdo sera avaliada por meio de supervisdes realizgdas pela

FISCALIZACAO, ou outra pessoa designada pela UFFS.

6.1.2. A impossibilidade de acompanhamento por funcionario da CESSIONARIA ndo serd

considerada impedimento para a realizagdo das supervisges.

6.1.3. A CESSIONARIA obriga-se a aceitar o Acordo de Avaliagdo Técnica, conforme

modelo

disponibilizado previamente no Instrumento Convocatério, concordando com as definicdes dos

indicadores e descontos previstos.




6.1.4. O descumprimento reiterado do Acordo de Avaliagdo Técnica poders, géra&n»'

Y

contraditério e a ampla defesa, ensejar a rescisdo contratual, sem prejuizo das demais p it !

previstas neste Termo de Referéncia.
6.2 Da aferi¢do dos servigos e da adequagdo dos faturamentos

6.2.1. As refeicbes, servidas no Restaurante Universitario, serdo aferidos pela FISCAL ZACAO,
quantitativamente e qualitativamente, a qualquer tempo, durante toda a execugdo do contrato.

6.2.2. Verificado o descumprimento do Acordo de Avaliagdo Técnica, a FISCALIZACAO determinara
a adequagao do faturamento de acordo com 0s percentuais atingidos.

6.2.3. Para esta adequacdo do faturamento, ndo sera necessario a abertura de Rrocesso

Administrativo Sancionador.

6.3 Do Indicador para a aferigdo dos servigos e adequagdo do faturamento:

INDICADOR — EFETIVIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS PELA CONCESSIONARIA DO R.U.

ITEM DESCRIGAOQ

Garantir o efetivo cumprimento dos servigos no Restaurante Universitario, assegurando
que a comunidade académica tenha acesso a uma alimentacdo de qualidade e com valor
acessivel, evitando a descontinuidade do servico, seguindo os requisitos especificados
neste Termo de Referéncia e seus anexos.

Finalidade

a) Aquisicdo de alimentos e insumos da agricultura familiar;

b) Relagdo custo-beneficio, capaz de oferecer alimentacio de qualidade, cam prego

Metas a cumprir hcessivel a toda comunidade académica;

¢) Seguranga alimentar e nutricional;

- Planilha do Acordo de Avaliacdo Técnica “ENCARTE F”;
Instrumento de mediciio | - Relatdrios Fiscalizagdo;

- Recibos/notas dos Agricultores Familiares e/ou das Cooperativas da Agriculturd Familiar.

Forma de acompanha- | Conferéncia, pelo fiscal do contrato, do cumprimento das exigéncias elencadas no Termo
mento de Referéncia e no Acordo de Avaliagdo Tecnica.

Periodicidade De acordo com necessidade avaliada pelo fiscal.

A Nota Mensal de Avaliagio (NMA) serd maxima se:

- Todos os critérios solicitados forem cumpridos. O cumprimento dos critérios sera com-
Mecanismo de calculo | putado de forma cumulativa atingindo a méxima de 100% ao més.

A Nota Mensal de Avaliagdo (NMA) méaxima sera 100% (cem por cento). O percentual
atingido nela serd multiplicado pelo valor devido & empresa por parte da UFFS.

Inicio da vigéncia Data do inicio da prestagdo dos servigos.

Sangdes De acordo com o Termo de Referéncia

O Acordo de Avaliagio Técnica ndo restringe nem prejudica a aplicagdo de demais penali-

Observacdes . .
¢ dades previstas no Termo de Referéncia.




7. UNIFORMES

7.1. Os uniformes a serem fornecidos pela CESSIONARIA aos seus empregados deve
condizentes com a atividade a ser desempenhada no Restaurante Universitario, compree
pecas para todas as estagdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado,

observando o disposto nos itens seguintes:

7.1.2. A CESSIONARIA devera fornecer 3 (trés) conjuntos completos ao empregado no inicio das
atividades, devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada (6 (seis)
meses, ou a qualquer época, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, apds comunicagao
escrita da FISCALIZAGAO, sempre que ndo atendam as condi¢des minimas de apresentacdo

7.1.2.1. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a sjtuagao,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

7.2 Os uniformes disponibilizados aos funciondrios para realizagdo da higienizagdo das instalagdes
sanitarias e de areas externas deverdo ser especificos para esta fungdo, devendo ser trocados caso
o mesmo funcionario desempenhe outras fungdes dentro do Restaurante.

8. VISTORIA

8.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante deverd realizar
vistoria nas instalagdes do Restaurante Universitdrio, acompanhado por servidor designado para
esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h30min as 11h30min e das 14h00min as 17h00min, com
agendamento a ser efetuado previamente pelos telefones (54) 33217030 ou (54) 33217083.

8.1.1. O modelo do formuldrio de vistoria é o constante no “Encarte A”.
8.2. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, deverd estar devidamente identificado.

8.3. A vistoria se justifica e tem por objetivo gerar, para Universidade Federal da Fronteira Sul,
frente a importancia do Restaurante Universitario para consecucdo de seus objetivos finalisticos
(politica de permanéncia estudantil), a certeza e a comprovagdo de que todos os licitantes
conhecem integralmente o objeto da licitagdo e, via de consequéncia, que suas propostas de
precos refletem com exatiddo a sua plena execugdo, evitando-se futuras alegagdes de
desconhecimento das caracteristicas do objeto licitado, das condigSes logisticas do local e da
regido, das condigBes de manuteng&o do prédio, das condi¢des de manutencdo dos equipgmentos,
e do dimensionamento da equipe de trabalho, resguardando a UFFS de possiveis inexecucgdes
contratuais e solucdes de continuidade. Portanto, a finalidade da necessidade da vistoria prévia no
presente Termo de Referéncia é propiciar ao proponente o exame, a conferéncia e a constatagao
prévia de todos os detalhes e caracteristicas técnicas do objeto, para que o mesmo tome
conhecimento de tudo aquilo que possa, de alguma forma, influir sobre o custo, prepa acdo da
proposta e na execugdo do objeto.

9. DO PAGAMENTO

9.1. Para que possamos explicar o pagamento devemos antes criar os seguintes conceitos:
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a) ticket.1: valor cobrado pela CESSIONARIA por refeicdo servida, resultando da presente(i\s agé

b) ticket.2: valores cobrados da Comunidade Académica, resultante de deliberagdo do CONSE

c) ticket.3: diferenca ente o “ticket.1” e o “ticket.2” (ticket.1 — ticket.2 = ticket.3), cujo resultado
se constitui na parcela que a Universidade Federal da Fronteira Sul pagara diretamente a
CESSIONARIA.

9.2. O pagamento do “tickek.3” sera realizado pela Universidade Federal da Fronteira Sul no prazo
maximo de até 30 (trinta) dias corridos, contados a partir da data da apresentagdo da Nota
Fiscal/Fatura contendo o detalhamento e o quantitativo as refeicdes servidas no més, através de
ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta-corrente indicados pela CESSIONARIA.

9.3. Os pagamentos do “ticket.3” decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassemjo limite
de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo serdo efetuados no prazo de até 5
(cinco) dias Uteis, contados da data da apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 59, §
39, da Lei n? 8.666, de 1993.

9.4. A emiss3o da Nota Fiscal/Fatura serd feita pela CESSIONARIA e deverd ocorrer no prazo de 5
(cinco) dias Gteis, a contar da aprovagdo da documentagdo mensal apresentada pela CESS ONARIA
3 FISCALIZACAO. Esta apresentagdo deve ocorrer em até 5 (cinco) dias Uteis a contar da data final
do periodo de adimplemento da parcela da concessdo a que aquela se referir.

9.5. O pagamento do “ticket.3” somente serd autorizado depois de efetuado o “ateste” da Nota
Fiscal pela FISCALIZAGAO, condicionado este ato a verificagdo da conformidade do dogumento
fiscal apresentado em relagdo as refei¢Ges efetivamente servidas, observado no que couber as
glosas decorrentes do ndo cumprimento do Acordo de Avaliagdo Técnica.

9.6. Havendo erro na apresentagio da Nota Fiscal/Fatura ou nos documentos pertinentes a
prestacdo de contas do Acordo de Avaliagdo Técnica, ou, ainda, circunstancias que im pegam a
liquidagdo da despesa, como por exemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente de
penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficarad sobrestado até que a CESSIONARIA
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipGtese, o prazo para pagamento iniciar-se-3 apos a
comprovacdo da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer énus para a Universidade
Federal da Fronteira Sul. '

9.7. Ser4 considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem |bancéria

para pagamento.

9.7.1. Antes de cada pagamento a CESSIONARIA, serd realizada consulta ao SICAF, e demais
procedimentos necessarios a verificagdo da manutencio das condi¢Bes de habilitagdo exigidas no
edital.

9.7.2. Constatando-se situacdo de irregularidade da CESSIONARIA, quanto & manutengdo dos
requisitos de habilitagao, a FISCALIZACAO providenciara sua adverténcia, por escrito, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa, O prazo
poderé ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

9.7.3. N3o havendo regularizacio ou sendo a defesa considerada improcedente, a Universidade
Federal da Fronteira Sul comunicara aos érgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal




e ou trabalhista quanto & inadimpléncia da CESSIONARIA, bem como quanto a exist

pagamento a ser efetuado, para que os mesmos acionem os meios pertinentes e necessari

garantir o recebimento de seus créditos.

9.7.4. Persistindo a irregularidade, a UFFS devera adotar as medidas necessarias a
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a CESSION
contraditério e a ampla defesa.

9.7.5. Havendo a efetiva execugdo do objeto, caso a CESSIONARIA n3o regularize sua situ
pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato.

9.7.6. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributéria prevista na legislagao apl

9.8. A CESSIONARIA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos
Complementar n2 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributdria quanto aos img
contribuicBes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condici
apresentacio de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao trat
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9.9. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CESSIONARIA n3o

rescisao
ARIA o

3cao, 0S

cavel.

da Lei
ostos e

onado a

amento

tenha

concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagio

financeira devida pela Universidade Federal da Fronteira Sul, entre a data do vencime
efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratdrios;

N = Ndmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Vialor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

[=(TX) |=(6/100) [ =0,0001643
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

9.10. Sera efetuada a retencdo ou glosa no pagamento do “ticket.3”, proporcional a irregu
verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a CESSIONARIA:

9.10.1. ndo produziu os resultados acordados no Acordo de Avaliagdo Técnica;

9.10.2. deixou de executar as atividades acordadas, ou n3o as executou com a qualidadg
exigida, conforme Acordo de Avaliagdo Técnica;

9.10.3. deixou de utilizar, géneros alimenticios, insumos, materiais e recursos humanos
para a execugdo do servigo, ou utilizou-os com qualidade e quantidade inferior a demandz‘.

ntoeo

laridade

minima

exigidos

9.10. Os pagamentos do “ticket.3” terdo por base as refeicdes servidas aos alunos da Uni ersidade
Federal da Fronteira Sul, e se darfio na exata medida de seu consumo, sendo regldas por uma
féormula que compreendera a quantidade total de refei¢Bes servidas aos alunos e| fator de

qualidade determinado no Acordo de Avaliagdo Técnica.




VP=(RSA*ticket.3)*FQ, sendo:

VP = Valor a ser Pago

RSA = Quantidade de Refeicdes Servidas aos Alunos
“Ticket.3” = “Ticket.1” — “Ticket.2”

FQ = Fator de Qualidade

9.12. A “RSA” é obtido pela convergéncia dos controles implementados pela CESSIONARlA e pela

FISCALIZACAO.
9.13. O “Ticket.3” é obtido conforme detalhamento constante no “item 2.3.4.1”.
9.14. O “FQ” seré obtido do resultado no Acordo de Avaliagdo Técnica.

9.15. Caso seja oferecida a opgdo de refeicdo a quilo os usudrios que optarem por esta op
gozardo de subsidio, devendo pagar para CONCESSIONARIA o valor integral de sua f
conforme a pesagem. ‘

10. DO REAJUSTE

10.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite
apresentag¢do das propostas.

10.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacdo da contratada, 05
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano, aplicando-se o [ndice

¢do ndo
efeicdo,

para a

5 pregos
dacional

de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas

apds a ocorréncia da anualidade.
10.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd cc
partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

ntado a

10.3. No caso de atraso ou nio divulgagdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagard a

CONTRATADA a importancia calculada pela udltima variagdo conhecida, liquidando a ¢
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA ob

iferenca

rigada a

apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de pregos do valor remanescente,

sempre que este ocorrer,

10.4. Nas afericBes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o deﬁnltl vO.
10.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao

possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determin
legislagdo entdo em vigor.
10.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo no
oficial, para reajustamento do pre¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
10.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

11 DA GARANTIA

ado pela

o indice

11.1. Na condigdo de depositaria da area fisica e dos bens que integram o Restaurante
Universitario a CESSIONARIA oferecerd garantia de execucdo do contrato e por 180 (cento e




[
oitenta) dias apds o término da vigéncia contratual, em valor correspondente a é‘%{ﬂfﬂ ¢

cento) do valor anual estimado para as refei¢ges. \A’@“ﬁ

11.2. A CESSIONARIA, no prazo de 10 (dez) dias Gteis, prorrogaveis por igual periodo, a ErLEHe

contratante, contados da assinatura do Contrato, devera apresentar comprovante de prest
garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garant
anca bancéria, que serd liberada de acordo com as condicdes previstas neste Termo de Refl
conforme disposto no art. 56 da Lei n? 8.666/93, desde que cumpridas todas as obrigagbes
tuais.

11.3. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicacdo
ta de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, até o ma
2% (dois por cento).
11.4. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Universidade Federal da Fronte
promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cl
conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n? 8.666/93. :

11.5. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger u
do de 6 (seis) meses apds o término da vigéncia contratual.

11.6. A garantia assegurara, qualguer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

icdo de
a ou fi-
2réncia,
contra-

de mul-
imo de

raSula
ausulas,

m perio-

11.6.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das

demais obrigagdes nele previstas.

11.6.2. Prejuizos causados a Universidade Federal da Fronteira Sul ou a terceiro, decorrentes de

culpa ou dolo durante a execu¢do do contrato.

11.6.3. Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela UFFS a CESSIONARIA.

11.6.4. ObrigacBes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo

adimplidas pela CESSIONARIA, quando couber.

11.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados

acima, observada a legislagdo que rege a matéria.

11.8. A garantia em dinheiro deveré ser efetuada na Caixa Econdémica Federal em conta especifica

com correcdo monetdria, em favor do contratante.

11.9. Caso a opcdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia aytorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo

Ministério da Economia.

11.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera constar expressa renincia do

fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogac3o de sua vigéncia, a garantia deve-

ra ser ajustada a nova situagao ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados

da contratagdo.

quando




11.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente, pela Universidade Federy

teira Sul, em pagamento de qualquer obrigagio da CESSIONARIA, a CESSIONARIA obrigaf : r
a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for notifi-

cada.

11.13. A Universidade Federal da Fronteira Sul ndo executara a garantia na ocorréncia de
mais das seguintes hipdteses:

11.13.1. Caso fortuito ou forga maior;

11.13.2. Alteragdo, sem prévia anuéncia da seguradora, das obriga¢Bes contratuais;

Uma ou

11.13.3. Descumprimento das obrigagdes pela CESSIONARIA decorrentes de atos ou fatos pratica-

dos pela FISCALIZAGCAO;
11.13.4. Atos ilicitos dolosos praticados por servidores da CESSIONARIA.

11.14. N3o serdo aceitas garantias que incluam outras isen¢des de responsabilidade que ndo as

previstas nas hipdteses constantes no “jtem 11.13”.

11.15. Serd considerada extinta a garantia:

11.15.1. Com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento de impor-
tancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Universidade
Federal da Fronteira Sul, mediante termo circunstanciado, de que a CESSIONARIA cumprju todas

as clausulas do contrato.

11.15.2. No prazo de 180 (cento e oitenta) dias ap6s o término da vigéncia do contrato, caso a Uni-

versidade Federal da Fronteira Sul ndo comunique a ocorréncia de sinistros.

11.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratan-

te com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢8es a contratada.

11.17. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma
no neste Edital e no Contrato.

12. DO SEGURO

prevista

12.1. Na condicdo de depositdria da area fisica e dos bens que integram o Restaurante

Universitario a CESSIONARIA deverd contratar, as suas custas, um seguro empresarial em
Universidade, no que cabe a area a ela concedida, equivalente ao Restaurante Universitari

12.2. O seguro devera estar em nome da CESSIONARIA, com o endereco do Rest
Universitario em que ela constituiu matriz ou filial.

12.3. A escolha da companhia seguradora e do Corretor de seguro fica a cargo da CESSIO
qual sera sua beneficidria direta.

12.4. O seguro deve possuir minimamente as seguintes coberturas:

favor da
0.

aurante

NARIA, a

Cobertura Limite maximo de Indenizag&o (RS

Incéndio/Raio/Explosdo/Queda de Aeronave 1.500.000,00




Danos elétricos 50.000,00

Quebra de vidros 7.000,00

Vendaval/Furac3do/Ciclone/Tornado/Granizo/Fumaga |100.000,00

Responsabilidade Civil Bares e Restaurantes 450.000,00

Responsabilidade Civil Danos Morais 100.000,00

12.5. A apdlice do seguro deve ser apresentada a FISCALIZACAO em até 30 (trinta) dias apds
constituicdo de MATRIZ ou FILIAL no respectivo enderego do Restaurante Universitario, e deve ser

renovada/contratada anualmente, cobrindo o contrato até seu encerramento.

12.6. Em casos de sinistro, a CESSIONARIA deverd acionar o seguro, ficando a seu
pagamento das franquias.

12.7. Caso a CESSIONARIA entender que os custos com franquia sdo superiores
envolvidos com a manutencdo direta da estrutura/equipamento objeto do sinistro, ou
algum outro motivo n3o seja adequado aciona-la, podera proceder o reparo sem 0 uso do

13. OBRIGAGOES DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

Cargo o

aqueles
jue por
seguro.

13.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CESSIONARIA, de acordo com

as regras constantes neste Termo de Referéncia, clausulas contratuais e os termos de sua p

13.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo da produgdo e fornecimento das refeig

oposta.

Jes, por

servidor especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando

dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encam
os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

nhando

13.3. Pagar 4 CESSIONARIA o valor resultante do “Ticket-3” (multiplicado pelo numero de

comensais beneficiados), no prazo e condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia.
13.4. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da fatura.

13.5. N3o praticar atos de ingeréncia na administracdo da CESSIONARIA, tais como:

13.5.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CESSIONARIA, devendo reportar-se

somente aos prepostos ou responséveis por ela indicados.
13.5.2. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na empresa da CESSIONARIA.

13.5.3. Considerar os trabalhadores da CESSIONARIA como colaboradores event
Universidade Federal da Fronteira Sul, especialmente para efeito de concessdo de ¢

passagens.

uais da
jarias e

13.5.4. A UFFS realizara semestralmente pesquisa de satisfagdo com os comensais no ir}ituito de
avaliar o grau de aceitagio das refeigdes servidas e do atendimento prestado no RU. Os reiisultados
das pesquisas serdo disponibilizados a CESSIONARIA para conhecimento e andlise das

possibilidades de adequagdes.




14 OBRIGACOES DA CESSIONARIA

14.1. Executar os servicos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua pr

com a alocacdo dos empregados necessdrios ao perfeito funcionamento do Rest
Universitério, além de fornecer os géneros alimenticios, insumos, materiais, equipa
ferramentas e utensilios necessérios, na qualidade e quantidades especificadas neste Te
Referéncia e em sua proposta.

14.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, n
fixado pela FISCALIZAGAO, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defe
incorrecBes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

aurante
|
pentos,
|
rmo de

0 prazo
itos ou

14.3. Manter o Restaurante Universitario aberto e em atendimento nos horarios predeterminados

por esse Termo de Referéncia ou outro estabelecido pela UFFS.

14.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, de acorda

artigos 14 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990), fic

Universidade Federal da Fronteira Sul autorizada a descontar da garantia, ou dos pag:
devidos a CESSIONARIA, o valor correspondente aos danos sofridos.

14.5. Utlizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos &
executados, em conformidade com as normas e determinagOes em vigor.

14.6. N3o contratar empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cz

com os
rando a
mentos

serem

rgo em

comiss3o ou funcdo de confianga na Universidade Federal da Fronteira Sul, nos termos do artigo 7°

do Decreto n°® 7.203, de 2010.

14.7. Manter os empregados devidamente uniformizados e identificados além de prové-lo
Equipamentos de Proteg3o Individual - EPI, quando for o caso.

14.8. Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme dispost
Termo de Referéncia, sem repassar quaisquer custos a estes.

14.9. A CESSIONARIA deverd responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas,

com os

0 neste

socials,

previdencidrias, tributdrias e as demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo

transfere responsabilidade & Universidade Federal da Fronteira Sul.

14.10. Atender as solicitagdes da FISCALIZACAO e quanto a substituigdo dos empregados al
no prazo fixado pela FISCALIZAGAO, nos casos em que ficar constatado descumprime
obrigacBes relativas a execugdo do contrato, conforme descrito neste Termo de Referéncia

ocados,
nto das

14.11. Para a realizacdo do objeto da licitagdo, a CESSIONARIA deve instituir MATRIZ ou FILIAL
empresa no enderego do Restaurante Universitario, a ser comprovado no prazo maximo de 90
(noventa) dias contados a partir da vigéncia do contrato. Dispondo de capacidade operacignal para
receber e solucionar qualquer demanda da FISCALIZACAO, bem como realizar todos Os

procedimentos pertinentes a sele¢do, treinamento, admiss3o e demissdo dos funcionarios

14.12. Manter preposto no Restaurante Universitario, aceito pela FISCALIZAGAO, para representa-

la ha execugdo do contrato.

14.13. Relatar 3 FISCALIZACAO toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagdo

dos servicos.




o~

14.14. N3o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos,

menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

‘é“

i

condicio de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do ter 1)

14.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes

assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagao exigidas na licitagdo.

14.16. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do

contrato.

14.17. N3o beneficiar-se da condicio de optante pelo Simples Nacional, salvo as excegdes p
no § 52-C do art. 18 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

14.18. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quan
de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e i
tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo compleme
caso o previsto inicialmente em sua proposta n3o seja satisfatério para o atendimento de
da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do ar
Lei n2 8.666, de 1993.

14.19. Sujeitar-se a reten¢do da garantia prestada e dos valores das faturas corresponde
(um) més de servio, por ocasido do encerramento da prestacdo dos servigos cont

revistas

itativos
certos,
nta-los,

objeto
t. 57 da

gtes al
ratados,

podendo a UFFS utiliza-los para o pagamento das despesas de obrigagdo da CESSIONAI;UA, que
|

permanegam inadimplidas.

14.20. A CESSIONARIA devera permitir e facilitar a mais ampla e irrestrita supervisdo por barte da

FISCALIZACAO, prestando todos os esclarecimentos necessarios e corrigir no prazo deter

minado,

as eventuais imperfeigdes no curso da execugdo dos servigos, a partir da ocorréncia verificada pelo

fiscal.

14.21. A CESSIONARIA deverd operar a venda de créditos de acordo com o que consta f
4.8”, mantendo controle didrio do nimero de créditos vendidos, bem como do nimero
servidas, fornecendo relatério dessas atividades & FISCALIZAGAO.

o “item
efeigdes

14.22. A CESSIONARIA deverd operar o controle de entrada do RU, por meio de metodologia

1

propria repassada pela UFFS, devendo fazer contagem didria em cada um dos tl.,

rnos de

funcionamento do RU e mantendo registro das refei¢des servidas, fornecendo relatérip dessas

atividades 3 FISCALIZAGAO.

14.22.1. A FISCALIZACAO acompanhara ou procedera conferéncia desta contagem, manifestando

anuéncia dos quantitativos apresentados.

14.23. A CESSIONARIA devera permitir visitas a cozinha do Restaurante Universitério, desde que

aprovado pela FISCALIZACAO, por qualquer usudrio (estudantes, servidores, colc
terceirizados e visitantes) devendo para tanto providenciar para eles, toucas €
equipamentos de seguranga e higiene que julgar ser necessario.

1borados

demais

14.24. A CESSIONARIA devera facilitar a fiscalizagdo de ¢rgdos de Vigilancia Sanitéria, INMETRO e

Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) no cumprimento de normas, cientificando por,
FISCALIZACAO acerca das inspegdes.

escrito a




14.25. A CESSIONARIA deverd conhecer e executar as orientagdes previstas na Rego
216/2004 e a Portaria CVS 05/2013.

b’F‘ -z

14.26. A CESSIONARIA devera possuir o Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas e

desinsetizacdo, desratizagio e higienizagdo da caixa d'agua e de gordura, de acon
procedimentos e periodicidade estabelecida pela ANVISA, observando que tais servigos
ser em dias e horarios compativeis, que ndo venham a interromper o funcionam
Restaurante Universitario.

do com
deverdo
ento do

14.26.1. Em casos de necessidade a FISCALIZACAO podera demandar que o Controle Integrado de

Vetores e Pragas seja feito de com periodicidade inferior ao estabelecido pela legislagdo.

14.27. A CESSIONARIA devers disponibilizar servigo de manutengdo no local da prestz
servicos que possa realizar reparos, eventualmente, necessarios ao perfeito funcionam
Restaurante Universitario, bem como a conservagdo das instalagdes e equipamentos. E
emergenciais e a qualquer tempo, o técnico devera manter-se no local até a solugdo do pr¢

¢do dos
ento do
m casos
blema.

14.28. A CESSIONARIA deverd realizar manutencio preventiva e corretiva dos equipamentos
cedidos pela Universidade Federal da Fronteira Sul. Manutengdo essa que sé deve ser fealizada
ap6s consulta a assisténcia técnica dos equipamentos e comunicagdo por escrito a FISCALI ?.ACAO.

14.29. Os servicos de manutengdo compreendem reparos e substitui¢des de pegas, constituindo-se

obrigacdo da CESSIONARIA colocar os equipamentos em perfeito estado de funcionam

ento no

prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, contado da detec¢do do defeito. No caso de|o reparo
n3o poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fato devera ser comunicado a FISCALIZACAO.

14.30. Decorrido o prazo estabelecido acima sem a realizagdo do pertinente reparo e naohavendo

a comunicacio das razdes 3 FISCALIZACAO. Fica a FISCALIZACAO autorizada a contratar os

Servicos

necessarios e a cobrar da CESSIONARIA os custos (diretos e indiretos), bem como aplicar as

disposi¢des desse termo de referéncia, quer seja no sentido do descumprimento do Ac

Avaliagdo Técnica, quer seja no que tange a penalidades administrativas.

ordo de

14.31. A CESSIONARIA deverd observar as recomendagBes de cada fabricante, no tocante a
manutengio preventiva e corretiva dos equipamentos objeto da concessdo, bem como o|Plano de

Conservacdo e Manutenggo Predial do Restaurante Universitario (Encarte H).

14.32. A CESSIONARIA deverd repor, com especificagéo idéntica ou superior (marca/modelo) o

bem patrimonial da Universidade Federal a Fronteira Sul, desaparecido, danificado, e
defeito insanavel, decorrente do uso, do uso inadequado ou por falta de manutengao.

ou com

14.33. Os equipamentos cedidos pela Universidade Federal a Fronteira Sul deverdo ser restituidos,

apds o término do contrato, em perfeito estado de conservacdo e funcionamento.

14.34. A CESSIONARIA devers, sempre que necessario ou solicitado pela FISCALIZAGCAO, lefetuar a

manutenc¢io e o conserto de pisos, azulejos e paredes, que se encontram nas dependé
Restaurante Universitario.

ncias do

14.35. A CESSIONARIA deverd, sempre que necessario ou solicitado pela FISCALIZAGAO,|realizar a

troca/conserto de tomadas, lampadas, calhas, interruptores, disjuntores e outros gue se
necessdrios para o perfeito funcionamento do Restaurante Universitario.

fizerem




S/AIN
14.35.1. A CESSIONARIA deverd consultar previamente a FISCALIZACAO sobre/ s
intervencBes pretendidas (conserto e alteragBes) nas redes elétrica, estrutural (CIVM&\\f

hidraulica do Restaurante Universitario. s >

14.36. A CESSIONARIA deverd, sempre que necessario ou solicitado pela FISCALIZACAO, realizar a
manutencdo corretiva e preventiva, e/ou a substitui¢do de torneiras, ralos, pias, etc.

14.37. A CESSIONARIA devera Indenizar a Universidade Federal da Fronteira Sul por quaisquer
danos causados as suas instalacBes e equipamentos, pela execugdo inadequada dos servicos, por
parte de seus empregados, colaboradores ou fornecedores.

14.38. A CESSIONARIA deverd disponibilizar no Restaurante Universitario as refei¢bes de acordo
com os cardapios aprovados pela FISCALIZAGAO, preparando todos os produtos dentro dos
padrdes higiénico-sanitdrios exigidos e necessarios para a boa préatica dos servigos de alimeptagao.

14.39. A CESSIONARIA devera coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas, em
recipientes esterilizados e lacrados, e guardar sob condiges adequadas de refrigeragdo, bor um
periodo de 72 (setenta e duas) horas para eventual analise laboratorial.

14.39.1. A CESSIONARIA devera arcar com todas as despesas laboratoriais e outras advindas de
suspeitas de que os alimentos servidos, bem como os géneros alimenticios utilizados no
Restaurante Universitario, ndo sdo/possuem boa qualidade e/ou procedéncia.

14.40. A CESSIONARIA devers substituir no todo, os alimentos constantes dos cardapios,/mesmo
que j& preparados, se impugnados pela FISCALIZAGAO.

14.41. A CESSIONARIA deverd retirar diariamente do local das dependéncias do Restaurante
Universitario as sobras sujas, os lixos e os dejetos, de acordo com as normas fixadas pelo grgdo de
fiscalizacdo competente.

14.41.1. As sobras sujas (alimentos disponibilizados nos bufés e ndo consumidos) deverdo ser
descartadas, n3o sendo permitido aproveitamento algum, nem por parte dos funcionarios da
CESSIONARIA.

14.41.2. As sobras limpas (alimentos preparados néo expostos ao consumo desde que mantidos
em condices proprias) poderdo ser guardadas em material e temperatura adequados para serem
dispostos na préxima refeigao.

14.42. A CESSIONARIA devera manter os alimentos prontos e ndo dispostos no bufé em condigdes
adequadas, seja para servigo imediato ou futuro, visando assim redugdo no desperdicio.

14.43. A CESSIONARIA deverd apresentar a FISCALIZAGAO em até 90 (noventa) dias, contados da
assinatura do contrato o Manual de Boas Préticas de Fabricagdo.

14.44. A CESSIONARIA n3o deverd permitir que seus funcionarios utilizem aderegos, unhas
compridas, mal higienizadas ou pintadas, e barba ndo aparada (funciondrios do sexo mgsculino),
durante a manipulagdo e fornecimento das refei¢des.

14.45. A CESSIONARIA deverd responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a vitimar
seus empregados, quando em servico, em obediéncia ao assegurado pelas leis trabalhistas e

[

previdenciarias, e pela observéancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividage.




%
14.46. A CESSIONARIA devera zelar pela conservagdo, boa aparéncia e higiene do ﬁQs
Universitario, submetendo as operacdes de higienizagdo a funcionarios capacitad\.
frequéncia que garanta a manutengdo do local dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizagdo
sanitaria e ANVISA, evitando o risco de contaminagdo dos produtos oferecidos.

14.47. A CESSIONARIA deverd responsabilizar-se-d pela manutengdo da higienizagdo dflyéria em
todas as areas do RU, cozinha, depdsitos, banheiros, vidros, paredes, mesas, cadeiras e (éutros, e
do acondicionamento apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local
indicado pela Universidade.

14.48. A CESSIONARIA dever3 utilizar, em contato com os alimentos, apenas materiais N30 porosos
e de facil higienizagdo, como utensilios em ago inox, caixas em polietileno, entre outros que
garantam a inocuidade do alimento.

14.49. A CESSIONARIA para higieniza¢do, deverd utilizar produtos com alto poder bactericjda, agdo
fungicida e propriedade vermicida, adequados a natureza dos servigos, tanto para obter|a ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios do Restaurante Universitario, quanto para
higiene pessoal dos empregados.

14.50. A CESSIONARIA devera usar somente sab3o e secante proprio para maquina |de lavar
loucas, forno combinado e outros itens que exijam esta especificidade, conforme orientagdo do
fabricante, sendo vedado uso de panos para secar pratos e talheres.

14.51. A CESSIONARIA deverd nas ocasides em que houver previsdo de aumento do nimero de
usudrios, planejar sua rotina de trabalho de modo que ndo ocorra retardo na reposj¢do dos
alimentos, bem como na disponibilizagdo de utensilios para os comensais.

14.52. A CESSIONARIA deverd permitir, desde que solicitado e/ou acordado com a FISCALIZAGAO,
a utilizagdo do RU para estagios e como campo de pesquisa.

14.53. Observar os resultados das pesquisas de satisfagdo realizados pela UFFS, discutindo junto a
FISCALIZACAO os pontos a serem adequados e a metodologia de execugao deles.

14.54. Constituem-se em obrigacdes os demais itens deste termo de referéncia, do edital de
licitacdo ou do termo de contrato que se vinculem ao bom funcionamento do Restaurante

Universitario.

15. DA SUBCONTRATACAO

15.1. N3o serd admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

16. ALTERAGAO SUBJETIVA

16.1. E admissivel a fus3o, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos
na licitacdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condigGes do contrato; ndo haja
prejuizo & execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a
continuidade do contrato.




17. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

17.1. O acompanhamento e a fiscalizagio da execugdo do contrato (funcionamento do Restt

Universitdrio) consistem na verificagdo da conformidade da prestacdo dos servigos e da a
dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, deve
exercidos por um ou mais representantes da Universidade Federal da Fronte
(FISCALIZACAO), especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n? 8.666, de
do art. 62 do Decreto n? 2.271, de 1997.

17.2. O representante da CESSIONARIA deverd ter a experiéncia necessaria
acompanhamento e controle da execugdo dos servigos e do contrato.

17.3. A verificacio da adequagdio da prestagdo do servigo deverd ser realizada com b
critérios previstos neste Termo de Referéncia e no Acordo de Avaliagdo Técnica.

17.4. O representante da CESSIONARIA devera promover o registro das ocorréncias ver
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, con
disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

18. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 8.666, de 1993 e da Lei n2 10
2002, a CESSIONARIA que:

a) inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorré
CONCESSAO;

b) ensejar o retardamento da execugdo do objeto ou o mal funcionamento do Res
Universitario;

¢) falhar ou fraudar na execugdo do contrato;
d) comportar-se de modo inidéneo;

e) cometer fraude fiscal;

f) ndo mantiver a proposta.

18.2. Comete falta grave, podendo ensejar a rescisdo unilateral da avenga, sem pre
aplicagdio de sangdo pecunidria e do impedimento para licitar e contratar com a Unido, no
do art. 72 da Lei 10.520, de 2002, aquele que:

0cagao

ndo ser
ra Sul
1993, e

para 0O

as€ Nnos

ficadas,
forme o

520, de

ncia da

aurante

uizo da
termos

a) n3o promover o recolhimento das contribui¢cbes relativas ao FGTS e a Previdéncia Social

exigiveis até o momento da apresentagdo da fatura;

b) n3o realizar pagamento do saldrio, do vale-transporte e do auxilio alimentagdo no dia fixado.

18.3. A CESSIONARIA que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens acima ficara

sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sang¢des:

a) adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos

significativos para a Universidade Federal da Fronteira Sul;




b) multa moratéria de 1% (um por cento) por dia, aplicado sobre o valor total do contratg

haja atraso injustificado na execugdo dos servigos necessarios ao bom funcionamento do R
limite de 20 (vinte) dias, quando se configura a inexecugdo total do Contrato;

¢) se tratando de inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia (seja para

reforco

ou por ocasido de prorrogag@o), aplicar-se-a multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor

do contrato por dia de atraso, observado o maximo de 2% (dois por cento), de modo que o atraso
superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdo a promover a rescisdo do contrato;

d) penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes e

18.4. Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no
inexecugdo total do objeto.

18.4.1. Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do
acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida.

18.5. A Suspens3o de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
administrativa pela qual a Administragdo PUblica opera e atua concretamente, pelo prazc
dois anos.

18.6. O impedimento de licitar e contratar com a Unido com o consequente descredenciam
SICAF pelo prazo de até cinco anos.

18.7. A declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo

ntre si.

caso de

ubitem

inidade
de até

ento no

Publica,

|
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢gdo ou até que seja promovida a

reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

18.8. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n2 8.666, de
CESSIONARIA que:

sempre

1993, a

a) tenha sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no

recolhimento de quaisquer tributos;
b) tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

¢) demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude
ilicitos praticados.

18.9. A aplicacio de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo admin

de atos

strativo

que assegurara o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o proce Jimento

previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

18.10. As multas devidas e/ou prejuizos causados & Contratante serdo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, guando for o

caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

18.11. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levard em consideragdo a gravidade da

Ll
conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a Admini
observado o principio da proporcionalidade. 5

18.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

stracdo,




19. DA HABILITAGAO

19.1. Qualificagdo econdmico-financeira

19.1.1. As licitantes deverdio apresentar o balango patrimonial e demonstragbes contai
ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo
ser atualizados por indices oficiais quando encerrado hd mais de 3 (trés) meses da data de
apresentag¢do da proposta.

19.1.1.1. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagéo de
balango patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da socjedade.

19.1.1.2. £ admissivel o balanco intermedidrio, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.

19.1.2. As licitantes deverdo comprovar boa situagdo financeira mediante a apresentégﬁo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a1l (um),
. obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas: 3’

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = ;
Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante
Ativo Total

SG= ;

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante

LC

v e
Passivo Circulante

;"""13.1.3. As empresas deverdo comprovar possuir Capital Circulante Liquido (CCL) ou Capitai de Giro
(Ativo Circulante — Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e sessenfa e seis
centésimos por cento) do valor estimado para a contratacdo, que perfaz o montante de
RS 201.819,24 (duzentos e um mil, oitocentos e dezenove reais e vinte e quatro centavo s), tendo
por base o balango patrimonial e as demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social. |

19.1.4. As empresas deverdo comprovar possuir patriménio liquido de 10% (dez por cento) do
" valor estimado da contratacdo, que perfaz o montante de R$ 121.140,00 (cento e vinte e um mil,
cento e quarenta reais), por meio da apresentacdo do balanco patrimonial e demonstra¢des
contaveis do Ultimo exercicio social, apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo por
~ balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais guando
'%\encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da apresentagdo da proposta. *

19.2. Qualifica¢do Técnica

19.2.1. As licitantes, inclusive as optantes pelo SICAF, deverdo apresentar, ainda, os seguintes
documentos: f




19.2.1.1. Certid3o de Registro e Quita¢do (CRQ) no Conselho Regional de Nutrigdo d

a licitante estiver vinculada.

19.2.1.2. Comprovacdo de que a licitante possui em seu quadro profissional da are\dk ;
devidamente registrado no Conselho de Nutri¢do, detentor(a) de 1 (um) ou mais atesta”‘ ‘
responsabilidade técnica relativo(s) a elaboracdo de carddpio e fiscalizagdo de pr

eparo e

fornecimento de refeicBes em caracteristicas compativeis com as do objeto, emitido pelo Conselho

Regional de Nutrigdo.

19.2.1.3. A comprovac¢do do vinculo do profissional com a licitante poderd ser efetu
intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trab

20. DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes encartes:

20.1.1.
20.1.2.
20.1.3.
20.1.4.
20.1.5.
20.1.6.
20.1.7.
20.1.8. ENCARTE H — PLANO DE CONSERVAGAO E MANUTENGAO PREDIAL DO RESTA

ENCARTE A — DECLARACAO DE VISTORIA;
ENCARTE B — PROPOSTA DE PRECO;

ENCARTE C - PLANILHA DE COLETA DE TEMPO E TEMPERATURA;

ENCARTE D — PLANILHA DE REGISTRO DE SOBRA SUJA;

ENCARTE E — PLANILHA DE REGISTRO DE RESTO INGESTA;

ENCARTE F — ACORDO DE AVALIAGAO TECNICA;

ENCARTE G — PLANTA BAIXA DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO;

UNIVERSITARIO;

20.1.9.

ENCARTE | - RELACAO DE EQUIPAMENTOS.

Chapec6/SC, 05 de Setembro |

u{ %ﬁ@; Cl7ul’

UNA RONIZA MUSSIO

Diretora de Alimentacdo e Nutrigdo

BRUNA RONIZA MUSSIO
SIAPE: 1772003 CRN/10 2412
Diretora de Alimentagdo e Nutrigio
Pré-Reitoria de Assuntos Estudaniis
Jniversidade Federal da Fronteira Sul

ada por
alho.

S.

URANTE

de 2019.




MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
(Processo Administrativo n.° XXXXXXXXxxxx)

“Encarte A”

DECLARACAO DE VISTORIA - EFETIVO CONHECIMENTO

Declaramos para efeitos do que consta no “item 8” do Termo de Referéncia do edi

—

portador

tal
de Pregdo Presencial n? xx/2019, que o representante legal da empreSa

da cédula de identidade , CPF

do Restaurante Universitario, obtendo informagdes necessarias para o adequado
mensionamento de nossa proposta (estado de conservagdo prédio, estado de cons
vagdo dos equipamentos, estado de conservacdo do sistema de exaustdo, estado

__, compareceu e executou vistoria nas instalagoes

conservagdio do sistema de aquecimento de dgua, etc...), bem como das dificuldades

que se encontram nos locais de execugdo dos servigos (logistica de funcionament

quantidade de funciondrios, localizag@o de fornecedores, etc...), declara também qu

mesmo tem plena ciéncia da dimensdo e da quantidade dos servigos a serem execul

dos e oferecidos a Comunidade Académica.

.................................... ) vernereees @€t de 2019,

Nome e carimbo do responsdvel/empresa

Identificacdo do Servidor da UFFS

Nome completo:

SIAPE:

Assinatura — Responsavel UFFS




UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
(Processo Administrativo n.° XXXXXXXXXXXXx)

“Encarte B”

1. DO OBIETO
1.1. Concesséio ndo onerosa da area fisica e dos equipamentos do Restaurante Universit

do Campus de Erechim/RS, para exploragdo econdmica, por Pessoa Juridica especial

ario - RU
izada no

servico de alimentacdo, para produgdo e distribuicdo de refei¢des (almogo e jantar), incﬁluindo o}

fornecimento de todos os insumos, materiais € m3o de obra necessarios a realizaga
atividades, conforme especificacdes descritas neste Termo de Referéncia

Producdo com fornecimento de insumos,
materiais e mdo de obra, e distribuicdo de
refeicdo (almogo e janta), no Restaurante
Universitario do CAMPUS ERECHIM/RS.

Refei¢do | 90.000

1.2. A (Razdo Social da Empresa) , com sede (£
Completo) , inscrita no CNPJ sob o n.2 , heste ato r
tada por (Representante legal da Empresa) _, abaixo

tendo examinado as condi¢Bes constantes no Edital, vem por meio desta apresentar a pro
valor unitdrio de RS - (Valor Expresso em Reais) por refeigao

1.3. Em tempo declaramos que:
a) Aceitamos todas as condigBes impostas pelo Edital e seus Anexos.

b) Esta proposta compreende todos os impostos, taxas e encargos, materiais, insumos, be

qualquer outra despesa direta ou indireta incidentes na perfeita execugdo do objeto.
¢) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 120 (cento e vin

o destas

nderego
epresen-
assinado,
i:)osta no
servida.

om como

ﬁe) dias.

Até que o Contrato seja assinado, esta Proposta se constitui em compromisso de nossa pﬁarte, ob-

servadas as condicdes do Termo de Referéncia.

, de ,

(Nome completo e CPF do Responséavel da Empresa)

de 2019.
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ENCARTE E ﬁﬁ" &
RESTAURANTE UNIVERSITARIO (RU) UFFS CAMPUS ERECHIM R
PLANILHA DE REGISTRO PER CAPITA DE RESTO INGESTA \ \ASS :

N e
S

Refeigido: () Aimogo () Jantar
Més/Ano:

. Peso do Resto Ingesta Numero de Refeigoes *Total Per Capita : ~
Dia (kq) g Servidas ¢ (@) P Observacoes
01 #DIV/0! :
02 #DIV/0!
03 #DIV/0!
04 #DIV/0!
05 #DIV/0!
06 #DIV/0!
07 #DIV/0!

| 8 #DIV/0!
v9 #DIV/0!
10 #DIV/0!
11 #DIV/0!
12 #DIV/0!
13 #DIV/0!
14 #DIV/0!
15 #DIV/0!
16 #DIV/0!
17 #DIV/0!
18 #DIV/0!
19 #DIV/0!
20 #DIV/0!
21 #DIV/0!
22 #DIV/0!

| 23 #DIV/0!
24 #DIV/0!
25 #DIV/0!
26 #DIV/0!
27 #DIV/0!
28 #DIV/0!
29 #DIV/0!
30 #DIV/0!
31 #DIV/0!

*Calculo Per Capita do Resto Ingesta (kg)

Pagina 1

peso do resto / nimero de refeicdes servidas




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

(Processo Administrativo n.® XXXXXXXXXXXXXX)

“Encarte F”
ACORDO DE AVALIACAO TECNICA

1. DISPOSICOES GERAIS

1.1. Fica estabelecido entre as partes o Acordo de Avaliagdo Técnica, o qual tem por
medir a qualidade dos servigos prestados pela CESSIONARIA.

1.2. A medicdo da qualidade dos servigos prestados pela CESSIONARIA seré feita por me

objetivo

io de um

sistema de pontuacdo, cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo avaliado;

1.3. As situacBes abrangidas pelo Acordo de Avaliagdo Técnica se referem a fatos cotidianos da

execu¢do do contrato, ndo isentando a CESSIONARIA das demais responsabilidades ou
legalmente previstas.

sangdes

1.4. A UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL poderd alterar os procedimentos e a
metodologia de avaliagdo durante a execugao contratual, sempre que um novo sistema se mostrar

mais eficiente que o anterior e ndo houver prejuizos para a CESSIONARIA.

2. DOS PROCEDIMENTOS

2.1. A FISCALIZACAO acompanhard a execucdo dos servicos prestados a Comunidade Académica,

atuando junto ao preposto indicado pela CESSIONARIA.

2.2. Verificando a existéncia de irregularidades na prestacdo dos servicos prestados a Comunidade

Académica, o Fiscal do Contrato notificard o preposto da CESSIONARIA para que esta sol
problema ou preste os devidos esclarecimentos.

lucione o

2.3. A notificacdo quanto a existéncia de irregularidades na execugdo do contrato podera ser

verbal ou por escrito, a depender da gravidade da situacdo ou da reincidéncia do fato.

2.4. Constatando irregularidade passivel de notificagdo por escrito, a FISCALIZAGAO pr
Termo de Notificacdo, relatando a ocorréncia, o dia e a hora do acontecido;

cencherd

2.5. O termo de notificacdo sera imediatamente apresentado ao preposto da CESSIONI—’\RIA, o qual,
constatando a ocorréncia, deverd atestar de pronto seu “visto” no documento, que ficara sob a

guarda da FISCALIZACAO.

2.6. Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, deverd o preposto da CESS
registrar suas razes no proprio termo de notificagdo.

IONARIA




s
2.7. Em até cinco dias Uteis anteriores a apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura mensal para
pagamento, A FISCALIZAGAO informard & CESSIONARIA o resultado da avaliagdo me

Servigo.

2.8. A CESSIONARIA, de posse das informagfes repassadas pela FISCALIZACAO, emitird fatura
mensal relativa ao quantitativo de usudrios do “Ticket-3", abatendo do valor devido pela
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL os descontos relativos a aplicagdo do Acordo de
Avalia¢do Técnica.

2.9. A FISCALIZAGAO, ao receber da CESSIONARIA as faturas mensais para ateste, somente o fara
quando verificada a dedugdo dos descontos acima mencionados.

2.10. Verificada a regularidade da fatura, a FISCALIZAGAO juntard a estas os termos de notificagdo
produzidos no periodo, e os encaminhara para pagamento.

3. DO SISTEMA DE PONTUAGAO

3.1. O sistema de pontuagdo destina-se a definir o grau de eficiéncia dos servi¢os prestados pela
CESSIONARIA a Comunidade Académica, conforme Caderno A que acompanha este encarte,
considerando os seguintes valores de desconto por item (em caso de ndo cumprimento destes):

Itens Desconto por ocorréncia | Periodicidade de avaliagdo Desconto maximo
2.1a2.15 0,806 Continua/indeterminada 0,806/ccorréncia X total de
2.18a2.23 (vérias vezes no més) ocorréncias no més

3.2

41ad44edb6ad’
51a5.5e57a58
6.2a6.6e6.8a6.9
7.2a7.7e7.10a7.11
8.2a8.4e86a8.7

1.1a1.13 0,806 Mensal 0,806/més
2.17

3.1

4.5

5.6

6.1

6.7
8.1e8.8a8.10e8.12

2.16 0,403 Quinzenal 0,806/més

2.24 0,806 Semestral 0,806/semestre
8.5e8.11

7.1 0,002/item Diaria 0,002/item (considerando
haver 12 itens por servico*)

7.8 0,002/item Diaria 0,002/item (considc?rando
haver 9 coletas por Eservigo*)

7.9 0,002/item Diaria 0,002/item (considefarando
haver 13 coletas po?’ servigo*)

* entende-se por servigo cada um dos periodos de atendimento, havendo comumente 2 ao dia {almogo e jantar).

4. DA FAIXA DE AJUSTE NO PAGAMENTO

4.1. A faixa de ajuste no pagamento sera definida pelo Fator de Qualidade (FQ) dos servigos
prestados aos usuarios do RU. O Fator de Qualidade é obtido pela soma das pontuagdes atribuidas




Acordo de Avaliagdo Técnica, onde:
FQ = TPR/100, sendo:

FQ = Fator de Qualidade

TPR = Total de Pontos Registrados

4.2. O valor final a ser pago pela Universidade Federal da Fronteira Sul a CESSIONARIA ser

3 obtido

através da aplicagio do Fator de Qualidade nas regras previstas no “item 9.10” do Termo de

Referéncia.
5. Integram este Encarte, para todos 0s fins e efeitos, os seguintes cadernos:
5.1. CADERNO A — SISTEMA DE PONTUACAO;

Representante legal da UFFS

Representante legal da CESSIONARIA

de 2019.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

(Processo Administrativo n.° Xxxxxxx)

“Encarte 1”
RELACZ\O DE EQUIPAMENTOS

Item Descrigdo Qtd
1 | Aparelho de telefone 1
2 | Armadrio guarda volumes - Dimensdes 1850(A) X 300(L) X 450(P)MM 7
3 | Armario Inox 2 portas — Dimensdes 90(C) x 50(L) x 180(A). 1
4 | Armario p/ descartdveis — Dimensdes 150(C) x 50(L} x 175(A)} 1
5 |Arquivo frontal pastas suspensas 1
6 |Assadeira inox 65mm 10
7 |Assadeira inox perfurada 10
8 Balanga de piso 1
9 Balanga eletrénica de mesa
10 |Balc3o guiché devolugdo utensilios 1
11 |Balcdo Inox p/distribuicdo 2
12 | Balcdo tampo em granito 1
13 | Banqueta inox 2
14 |Bangueta giratdria 1
15 |Bebedouro 5
16 |Cadeira giratdria 4
17 |Caldeirdo 300l 1
18 |Caldeirdo 500l 1
19 |Camara fria conjugada congelamento/resfriamento 1
20 |Camara fria lixo 1
21 | Camara fria resfriamento 1
22 | Carro Inox 2 planos 3
23 | Carro Inox 3 planos 1
24 | Chapa bifeteira 1
25 | Contéiner lixo 2
26 |Cortinadear 3
27 |Cubainox 100mm 20




28 |Cubainox 150mm
29 | Cubainox 200mm
30 |Descascador de legumes
31 |Estante 4 planos - Dimens8es 180(C) X 70 (L) X 175(A) 2
32 |Estante 4 planos - Dimenses 150(C) X 70 (L) X 175(A) 3
33 |Estante 4 planos e 2 prateleiras - Dimensdes 200(C) X 50 (L) X 175(A) 4
34 | Estante 4 planos e 2 prateleiras - Dimensdes 250(C) X 50 (L) X 175(A) 2
35 | Estante 6 prateleiras - Dimensdes 198(A) X 92,5(L) X 42(P) 1
36 |Estante Inox 2 prateleiras e 4 planos gradeados - Dimensdes 250(C) X 50(L) X 175(A)} 3
37 |Estante Inox 4 planos — Dimens&es 160 (C) x 50 (L) x 175 (A) 3
38 |Estante Inox 4 planos gradeados - Dimens&es 200(C) X 50(L) X 175(A) 1
39 |Fogdo 1
40 |Forno combinado 40GN 1
41 |Freezer horizontal 1
42 | Fritadeira 1
43 | Gaveteiro 1
44 |lavadoura de roupas 1
45 | Leitor de cédigo de barras 1
46 | Lixeira inox 3
47 |Lixeira inox 80L acionamento por pedal 9
48 | Maquina de lavar louga 1
49 [ Mesa 10 lugares refeitério 4
50 |Mesa 4 lugares refeitério 4
51 |Mesa 6 lugares refeitorio 19
52 | Mesa 8 lugares refeitdrio 54
53 |{Mesaem L - Dimensdes 1,40x1,40x0,73M 2
54 | Mesa entrada maquina de lavar lougas
55 |{Mesa inox de apoio com rodas 1
56 | Mesa p/ decantagdo 1
57 {Mesa retangular - Dimens0es 1,20 x 0,60 x 0,73M 1
58 | Mesa retangular - Dimensdes 1000{L) X 730(A) X 600(P}MM 1
59 | Mesa saida maquina de lavar lougas 1
60 | Microcomputador 1
61 | Mdédulo Inox com 1 prateleira lisa — Dimens&es 210(C) X 70(L) X 85(A) 1
62 | Mddulo Inox com 1 tanque, prateleira e tampo liso - Dimens&es 210(C) X 70(L) X 85(A) 1
63 | Mddulo Inox com 1tanque, prateleira e tampo liso - Dimensdes 280(C) X 70(L) X 85(A) 1
64 Mddulo Inox com 2 aberturas para detritos, tampo liso - Dimensdes 290(C) X 70(L} X 1
85(A)
65 |Mddulo Inox com 2 cubas e tampo liso - Dimens&es 210(C) X 70(L) X 85(A) 2




66 | Modulo Inox com 2 cubas e tampo liso — Dimens&es 280(C) X 70(L) X 85(A)
67 Médulo Inox com 2 cubas, 1 encaixe para triturador e tampo liso - Dimensdes 210{(C) X
70(L) X 85(A)
68 | Mddulo Inox com 2 cubas, 1 prateleira e tampo liso - Dimenses 280(C) X 70(L) X 85(A)
69 | Mddulo Inox com 2 prateleiras e tampo liso - Dimensdes 280(C) X 70(L) X 85(A)
70 | Mddulo Inox com 2 prateleiras lisas — Dimensdes 280(C} X 70(L) X 85(A)
71 | Médulo Inox com 2 tanques, tampo liso - Dimens@es 210(C) X 70{L) X 85({A)
72 | Md6dulo Inox com 2 tangques, tampo liso - Dimens&es 280(C) X 70{L) X 85(A) 1
73 | Médulo Inox com prateleira e tampo liso - Dimens&es 220(C) X 70(L) X 85(A)
74 | Mddulo Inox com prateleira inferior e tampo liso - Dimens&es 280(C) X 70{L) X 85(A) 1
75 [ Mddulo Inox com prateleira inferior e tampo liso - Dimensdes 210(C) X 70(L) X 85(A) 3
76 |Maddulo Inox com prateleira inferior gradeada - Dimens8es 210(C) X 70(L) X 85(A) 1
77 | Médulo Inox com prateleira inferior lisa, tampo liso - Dimensdes 140(C) X 70{L) X 85(A) 2
78 | Pallets 4
79 |Pass through aquecido 2
80 | Pass through refrigerado 1
81 |Prateleira Inox suspensa - Dimens&es 210(C) X 40(L) 3
82 |Prateleira inox suspensa - Dimensdes 260{C) X 40(L) 1
83 | Prateleira Inox suspensa - Dimensdes 290(C) X 40(L) 1
84 | Prateleira Inox suspensa - Dimens&es 300(C) X 40(L) 1
85 | Pressurizador hidraulico 2
86 |Refresqueira 1
87 | Refrigerador 1
88 |Tanque p/ lavar roupas 2
89 |Tanque pré-lavagem 1
Total de equipamentos 281
Salienta-se que no decorrer do contrato, outros itens poderdo ser adquiridos e esta tabela atu-
alizada.
No inicio das atividades da contratada, a tabela acima sera conferida, sendo realizados gjustes,

caso necessario.
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MAPA DE RISCOS

CONTRATO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

Fase de anélise:

(x) Planejamento da Contratagdo e Selegdo do Fornecedor

() Gestdo do Contrato

RISCO 01 Deﬁmgao\de pohtlca de gestao e fornecmlent ; do: :RUs ndo condlzente cé)m 0
. , o mercado de fomecedores ~ -

( ) Média “( )vAlta

Probablhdade .

L1c1tagao frustrada Contratagao de empresa incapaz de atender at1v1dade adequadamente;
Desisténcia e/ou encerramento de contrato em curto espago de tempo, comprometendo
manutengao dos semgos prestados nos Rus Impacto no orgamento UFFS.

Agao Preventlva - 'Responsavel

- Estudo do mercado de fornecedores e de locais que contratam |DAN, equipe do
estes fornecedores; Estudo da legislagao; direcdo do campus.;
- Participagio de diferentes setores e fungdes na definicio da| DAN, PROAD, PROPLAN,

politica: nutricionistas (parte técnica); PROAD (parte legal),|administragdo  central da
PROPLAN (parte orgamentéaria) e administragdo central geral (parte | UFFS;

politica).
- Verificacdo do histérico das empresas ja contratadas, observando | DAN, equipe doj RU e

os registros de potencialidades/dificuldades da contratagdo, | diregdo do campus.
adequando-as nas contratagoes futuras

Yy e

- Trativas com a empresa para a]uste e manutengao do contrato, DAN, equipe do, RU e
dire¢do do campus.;

- Novo edital. DAN e equipe do RU.

_|(x) Baixa () Média () Alta

Probablhdade !
o  |( ) Baixa ( ) Média (x) Alta

Impacto




contrato em curto espago de tempo comprometendo rnanutengao dos

}'A(;ao Preventlva

Amplo estudo de mercado e da leglslagao para elaboragao do
edital. Prospeccio de fornecedores; Levantamento de pregos
baseado em orcamentos variados. Publicizagdo ampla do edital.

- Verificagdo do cumprimento de todas as habilitagdes requeridas no
processo por parte do proponente fornecedor.

- Acompanhamento regular do andamento da contratagdo a fim de
que se detecte com antecedéncia alguma limitagdo na execugdo do
ob]eto ou p0551b111dade de de51stenc1a do mesmo.

Acio de Contmgenma

- Trativas com a empresa para aJuste e rnanutengao do contrato;

- Novo edital.

L1c1tagao frustrada Contratagao de empresa mexpenente Desisténcia e/ou encerra

L Responsavel ;
DAN e equipe do RU;

servicos prestados no

DAN, equipe do
dire¢do do campus.;
PROAD (SUCL);

DAN, PROAD (SUC

Responsavel .

DAN, equipe do
direcdo do campus.;

DAN e equipe do RU.

Probabﬂldade

RISCO 03 Ausenc1a de recursos conUngenmamento

P0551b111dade de 1nv1ab1hza<;ao do contrato

A(;ao Preventlva

- Planejamento anual de recursos destinados a este fim;
- Garantia de ampla concorréncia no certame a fim de atingir
contratacdo a valores aceitaveis;

- Didlogo com mlmstenos sobre nece551dade de recursos.

Agao de Contmgenc:ta

- Buscar novas fontes de recursos;
- Alterar padrdo de cardépio e tipo de servigo ofertado.

‘ (X) Baixa () Média ( )Alta
( )Baixa ( ) Média (X) Alta
= " : Dano o 7

- R
DAN, PROAE, PROPLAN

~ |Responsavel

Fiscalizacdo, DAN

Reitoria.

Reitoria
DAN, Fiscalizacdo.

B NA R [ZA MUSSIO

Diretora de Alimentagdo e Nutrigdo

BrUNA RONILA vilbL:ie
SIAPE: 1772003 CRN/102412
Diretora de Alimentagfo e Nutrigho
Pré-Raitorls d8 Assuntes Esiudantis
dniversidade Federal da Frontairs Sl




